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Liebe Leser,

salles neu macht der Mai“ N u r das B t‘ !

wusste schon Hermann Adam
von Kamp. In der Tat liegt in

dieser Gedichtzeile ein wahrer
Kern. Im Mai ist der Friihling u r _el n m o e n a n n e r
in vollem Gange und der Som- ' ‘
mer mit all seinen Festen und 1]
lauen Grillabenden ldsst kaum

mehr auf sich warten. Die Ar-

mel werden hoch gekrempelt,

die Girten wieder in Schuss

gebracht und die Freizeitaktivi-

titen in der freien Natur finden

vermehrt Zuspruch. Der Zeit-

punkt scheint perfekt um neue

Ideen und Gedanken auf den

Weg zu bringen. Auch aus der

Hohenthanner Schlossbrauerei

gibt es interessante Neuigkei-

ten zu berichten, weshalb das [

Hohenthanner Bierblattl in die

zweite Runde geht. Wagen Sie

einen Blick hinter die Kulis-

sen und erfahren Sie mehr liber

den Fotowettbewerb und das

Hoffest. Lassen Sie sich von

einigen Rezeptideen inspirie-

ren und verweilen Sie ein biss-

chen in der ,,guten alten Zeit"“.

Finden Sie heraus, woher das

Hohenthanner Bier seinen ein-

zigartigen Geschmack hat und

gewinnen Sie einen Einblick in

das Konnen der Hopfenpflan-

zer. Viel Spal3 beim Schmokern

und eine schéone Zeit. - - & )N Mm'ﬂm

STARAUEREY e

Thomas Hammerl Braumeister

Johannes Rauchenecker
(Geschiftsfiihrer)




Hohenthanner Tradition und Brauchtum

e So s N e s e e
Bavern, Bier und Brauchtum

Tradition ist doch etwas Wun-
derbares! Was wire schlieflich
ein Dorf ohne Maibaum oder
ein Mai ohne Fest? Allein der
Gedanke ist schon unvorstell-
bar. Verfolgt man die Tradition
des Maibaumaufstellens ist
| sich eigentlich keiner so richtig
j sicher, woher dieser Brauch
tatsdchlich kommt und wer die
ersten Maibdume aufgestellt
hat. Fest steht jedoch, dass
das Maibaumaufstellen
eine jahrhundertelange
Tradition hat und dass
die Maibdume immer
zum ersten Mai
aufgestellt
werden.

Friither
wurden
alle Maibdume
in Handarbeit mit so-
genannten Schaiberln aufge-
stellt. Die starksten Méanner im
Dorf durften dann vor den Au-
gen der gesamten Nachbarschaft
ihre Kraft und ihr K6nnen unter
Beweis stellen. Stiickchen fiir

den Markt.

Aus:der
Hohenthanner
Schlosshrauerel

Anfanglich nur als Limonade in den Sorten

Orange und Zitrone erhaltlich, ist das Libella

Sortiment mittlerweile so umfangreich, dass
jeder auf seinen Geschmack kommt.

Mit der Vision, alkoholfreie Getranke aus-
schlieBlich aus nattirlichen Rohstoffen
herzustellen, brachte der Heidelberger Unter-
nehmer Rudolf Wild im Jahr 1951 Libella auf

Rudolf Wild war seit der Unternehmergriin-
dung Anfang der dreiBiger Jahre fest davon
tiberzeugt, dass Erfrischungsgetranke frei von
synthetischen Zusatzen sein sollten. Er lehnte
die damals Ubliche kiinstliche Farbung, Aroma-
tisierung und SGiBung ab und entwickelte mit
Libella ein Fruchtsaftgetrank, das neue MaB-
stdbe in der Getrankeindustrie setzte.

Jeder Mai beginnt mit einem Fest

Stiickchen wird der Maibaum in
den Himmel gehievt — hier sind
Koordination und Feingefiihl
gefragt. Nun hat sich vielerorts
das wohlbekannte Phdnomen —
schneller, hoher, weiter — auch
in der Tradition der Maibdume
durchgesetzt. Von daher war
es oftmals nicht mehr moglich
die imposanten Maibdume von
Hand aufzustellen. Kridne oder
Traktoren mussten eingesetzt
werden, um die meterlangen
Baumstdmme aufrichten zu
konnen. Schoén, dass dennoch
mancherorts das traditionelle
Maibaumaufstellen beibehalten
wird und in einigen Gemeinden
sogar wieder auflebt.

Bevor so ein Maibaum aller-
dings aufgestellt werden kann
bahnt sich ein langer Weg. Ist
der Baum erst einmal gefallt —
und hier fallt oftmals schon die
Auswahl gar nicht leicht — geht
es schon um die erste Wache.
SchlieBlich hat das Maibaum-
stehlen ebenfalls bayerische
Tradition. Meist wechseln sich
die jungen Burschen des Dorfes

ab und passen Tag und Nacht
auf, dass der Maibaum nicht
abhanden kommt. Nun gelingt
es den Dieben dennoch hin
und wieder einen der beliebten
Maibdume zu ergattern. Dann
heilt es ,,Auslésen®. Verlaufen
die Verhandlungen erfolgreich,
wird der gestohlene Maibaum
ausgelost und kann gliicklicher-
weise pinktlich zum ersten Mai
im Dorf gldnzen.

SchlieBlich sind es die Frau-
en, die den Maibaum festlich
schmiicken. Und auch hier wer-
den jahrelange Traditionen ge-
pflegt: ein Kranz an der Spitze,
die Zunftzeichen und Wappen
an den Quersprossen. In Bay-
ern erhdlt der Stamm oft noch
seine typische weil-blaue und
Spiralen férmige Bemalung von
unten links nach oben rechts.
Prichtig soll er aussehen, denn
immerhin steht der Maibaum
im Mittelpunkt des Dorfgesche-
hens und symbolisiert Kraft,
Gliick und Gesundbheit.

v/ nur natiirliche Aromen
v ohne Farbstoffe
v echt fruchtfg-fn'sch



Fotowettbewerb 2012

GROSSER FOTOWETTBEWERB

Gesucht wird der beste

-

o

Nach dem unglaublichen Er-
folg im vergangenen Jahr geht
der Fotowettbewerb in diesem
Jahr in die zweite Runde. Ge-
sucht wird dieses Mal der beste
Schnappschuss im Biergarten
nuss

beim Ge-
der Ho-
henthan-
ner

Bierspezialititen. Egal ob im
Biergarten um die Ecke oder
moglicherweise auf der Strand-
terrasse im Urlaubsland, bei Re-
genwetter oder Sonnenschein,
zu zweit oder mit dem ganzen
Stammtisch — zeig uns wie Du
Dein Hohenthanner unter frei-
em Himmel genieen
magst. SpaB, Freude,
Geselligkeit und
ein Hohenthanner
Bier — den Rest
iiberlassen wir

ganz Deiner

Schnappschuss im Biergarten

e

"

Phantasie.

Du hast bereits eine Idee oder
gar schon ein Foto im Kasten?
Prima, dann kannst Du zwi-
schen 01. Mai und 15. Juli 2012
Dein Foto online auf www.ho-
henthanner/fotowettbewerb.de
hochladen. Alternativ gilt jeder
verwertbare Beitrag, der per
Post bzw. personlich auf einer
CD oder einem USB-Stick bei
der Hohenthanner Schlossbrau-
erei ankommt. Nach Einsende-
schluss wihlt eine ausgewihlte
Jury die besten zehn Beitrige

(ns so funldionied’s:
+ &miesz ein Hﬁavﬁﬁanmr n einem ﬁiergaﬁ?n Peiner LJaH

+ Poei ausreichend Spaf> und Coeselighettist Peine Kamera gefragt

|+ Mache cin Folo in bester faflssang |
+ Schicke das Feto an die SScHossbrauerei and gewinne ein TivalFest”

mit Comed) im (eft von rand 2.000 Euro
+eiter Tfos wifzr: wahohentianner.de

T

aus. Und dann geht es in die
heile Phase: ab 01. August ste-
hen diese zehn Fotos zur An-
sicht auf www.hohenthanner.de
bereit und jeder kann 10 Tage
lang seinem Favoriten zum Sieg
verhelfen und fiir sein Lieb-
lingsfoto abstimmen.

Apropos—  selbstverstindlich
gibt es auch etwas zu gewin-
nen. Den Sieger erwartet ein
grandioser Preis. Johannes Rau-
chenecker, Geschiftsfithrer der
Hohenthanner Schlossbrauerei
spendiert fiir ein privates Fest

\
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eine angemessene Bierliefe-
rung samt Equipment. Sonnen-
schirm, Kiihlschrank, Biertisch-
garnituren — alles was moglich
ist. Nun braucht ein ausgelas-
senes Fest allerdings auch die
notwendige Stimmung. Daher
kommen exklusiv und einzigar-
tig die beiden Akteure von Co-
medj auf Dein Fest. Mit einem
Koffer voll Humor und jeder
Menge Musik, kombiniert mit
Witz und Charme legen Gerd
Schnitzel und Hansi auch das
starkste Zwerchfell flach, lass
Dich iiberraschen.
Doch auch die Zweit- und Dritt-
platzierten diirfen sich iiber 50
Liter bzw. 30 Liter Hohenthan-
ner Bier freuen. Und mal ganz
ehrlich, was gibt es zu verlie-
ren. Allein der Spall bei Ent-
stehung der Schnappschiisse
ist doch eine Teilnahme wert.
Schon jetzt freut sich die Ho-
henthanner ~ Schlossbrauerei
auf zahlreiche tolle Fotos und
wiinscht allen viel Erfolg beim
Mitmachen.
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flanner Hohenthanner Brauverfahren

Dem Bier zuliebe...
Das schonende, kalte Garverfahren lasst sich schmecken

Mochten Sie wissen, wie die
Hohenthanner Bierspezialititen
dieses ausgezeichnete Aroma
bekommen? Dann passen Sie
jetzt gut auf! Die Braumeister
der Hohenthanner Schlossbrau-
erei wenden schon seit Gene-
rationen das klassische, kalte
Garverfahren an. Tja, ein kiih-
les Bier mag jeder gerne trin-
ken, aber was steckt hinter einer
kalten Géarung? Dieses Ratsel
werden wir nun losen.

Wihrend der Gérung wandelt
die Hefe den Malzzucker in
Alkohol um und produziert
die prickelnde Kohlensdure,
um beim fertigen Bier fiir die
notwendige Erfrischung zu
sorgen. Unerwiinscht tauchen
bei diesem Vorgang auch soge-
nannte Gérnebenprodukte auf.
Diese konnen zu einem unhar-
monischen und fremdartigen
Geschmack und Geruch im
Bier fiihren. Mittels der kalten
Giérung lassen sich diese unge-
wollten Aromen verringern und
der biertypische Geschmack
kann sich besser entfalten.

Eine kalte Gérung bedeutet,
dass die Hefe bei ca. 6 Grad
y Celsius zugegeben wird. Ist die
Girung dann in vollem Gan-
ge erhoht sich die Temperatur

Die Altneihauser Feierwehrkapell'n mit ihrem Komman-
danten Norbert Neugirg gilt als Kulttruppe der Oberpfalz.
Bereits seit mehreren Jahren hinterldsst der rotzfreche
Komd&dianten-Haufen in der Fernsehsitzung ,Fastnacht in
Franken® (das ist die erfolgreichste Sendung des Baye-
rischen Fernsehens) einen verheerenden Eindruck. Die
Kapelle versucht sich mehr oder weniger erfolgreich an
den unterschiedlichsten Musikstiicken. Die Musikanten
sind ausnahmslos Amateure und werden dieser Tatsa-
che auch immer gerecht. Zwischen den gespielten Titeln
monologisiert der Kommandant eigenartig daher und
trégt so wesentlich zum Verstreichen der gut 120 Minuten
Programm bei. Ublicherweise kann sich das Ensemble ein
paar Seitenhiebe auf lokales Geschehen nicht verkneifen.
Alles in allem - ein fragwiirdiger Abend aber: Unbedingt
sehenswert!

Sa. 15.09.201

7.Brauerei Hoffest

Vorverkauf: 25 Euro *

geringfiigig auf 8 bis 9 Grad
Celsius. Ein ausgekliigeltes
Kiihlverfahren hélt die Tempe-
ratur fortan relativ konstant und
schenkt der Hefe der Hohen-
thanner Schlossbrauerei geruh-
same 7 Tage Zeit, um entspannt
und stressfrei den Zucker in
Alkohol umzuwandeln. Schoén
fiir jeden Biergeniefer ist auch,
dass sich hiermit das Risiko von
Kopfschmerzen am néchsten
Morgen drastisch verringert.

Im Vergleich zu anderen Braue-
reien haben die Braumeister mit
langeren Gérzeiten und héheren
Energiekosten fiir die Kiihlung
zu kdmpfen. Zum Gliick ldsst
sich dieser Aufwand jedoch
schmecken. Nach der Gérung
kiihlt das so sogenannte Jung-
bier fiir die Reifung auf 1 Grad
Celsius ab. Wahrend der Reife-
phase hat das Bier noch mehrere
Wochen Zeit, um bekdmmlich
und edel im Geschmack zu wer-
den. Die Aromen entfalten sich
mehr und mehr. Letztlich kann
man sagen: Durch die kalte Ga-
rung wird die Bierspezialitit
rund im Geschmack, gewinnt an
Stabilitdt und iiberzeugt durch
eine einzigartige Schaumstabi-
litat. Na dann, Prost!

Einlass: 18.30 Uhr
Beginn: 20.00 Uhr

Hohenthann
Abendkasse: 28 Euro



Brauerei-Hoffest

mit Brauereibesichtigung

Samstag 15.09.2012

Tie Allpeihuey
’h o _. \ ¢
Lojonelitapel)

20. r Einlass 18. r Kartenvorver-
kauf: Hohenthanner Brauereigasthof

Sonntag 16.09.2012

10.%° Uhr Friihschoppen anschlieBend
Mittagstisch mit der ,,Bundes-
musikkapelle Angath Tirol“
Brauereifiihrungen mit Abfiill-
betrieb. Dieser Ausflug in die
\Welt des Bierbrauens wird in

11.%° Uhr

lebendiger Erinnerung bleiben.

12.90 Uhr
12.9° Uhr

Kutschenfahrten
4. Bierkisten-Rennen
Warm up und Qualifying

Programm

14.%° Uhr Finalldufe und Massenstarts

‘15.Oo Uhr Bihne frei fiir Rogl Reini
Lonly two*

1790 Uhr Siegerehrungen (Festzelt)

» Zum Ausschank kommt das siiffige un-
filtrierte Hohenthanner Kellerbier

» Mal3 EUR 4,-

* Bayerische Schmankerl und Gegrilltes

» Den ganzen Tag grof3es Kinderpro-
gramm

» Kaffee und Kuchen

Unter www.hohenthanner.de kannst du
Dich gleich anmelden und findest alle Re-
geln sowie Wissenswertes zum Bierkisten-
Rennen 2012.

Kartenvorverkauf fiir Samstag 15.09.2012:
Brauereigasthof, Tel.: 0 87 84 / 96 96 01




(&= SCHLOSSE

me@mmwn\n@r

Bierspezialititen der Ho-

henthanner Schlossbrauerei
noch gefehlt. Als Mirzen zihle
ich zu den traditionellen unter-
gérigen Lagerbieren und bin ein
echtes Bierschmankerl. Schon
im Glas wird dir das erste ,,Ah*
iiber die Lippen gehen. Mein
kriftiges, bernsteinfarbenes
Aussehen tritt goldig glanzend
in Erscheinung. Gekront von ei-
nem festen, feinporigen Schaum
erwecke ich bei nahezu jedem
die Lust auf den ersten Schluck.
Doch zuvor verzaubern dich
noch meine feinen Aromen. Der
wohlige Duft von Getreidedh-

In der Tat habe ich unter den

Bierspezialitat « Rezept

(s)f)

ren und ein frisches, rostiges
Brotaroma schmeicheln dir.

Auf der Zunge wird dir meine
feine Kohlensdure zergehen,
bevor du meine gesamte Ge-
schmacksvielfalt wahrnehmen
kannst. Anfangs mag ich dir
noch etwas siillich vorkom-
men, doch nach und nach wirst
du meinen vollmundigen, malz-
aromatischen Korper schme-
cken. Eine leichte karamellbe-
tonte Note unterstreicht meinen
malzigen Charakter und macht
mich harmonisch im Ausklang.
Die Wahrnehmung meines Ge-
schmackes hilt noch lange an
und erweckt stets Lust auf einen

o)l
|V

Als Hohenthanner Festmérzen
bin ich die neue im Sortiment

Hohenthanner
r@w@r@fg@@

b@ /’ Das Wirtepaar Eibl aus Hohenthann empfiehlt

Schwemekrustenbraten mit MarzenbiersoBe

3 . o
D § 2 s A" Zutaten fiir 6-8 Personen
1- Mohre
100 g Knollensellerie
Zwiebel
Knoblauchzehen
Lauchstange
Petersilienstiele
Rosmarinzweig
1,5kg Schweinebauch
#- Ll Hohenthanner Mar-

zenbier

: Salz, Pfeffer, Kiimmelsamen,
. Prise Zucker
Backofen auf 220 Grad vor-
heizen.

Zubereitung: Schweinefleisch
waschen und trockentupfen.
Den Braten mit Salz, Pfeffer
und Kiimmelsamen (bei Be-
darf auch etwas Majoran) wiir-
zen und mit der Schwartensei-
te nach unten in einen Briter
legen. Das Gemiise in Wiirfel
geschnitten dazu geben und mit
500 ml Wasser angieBen. Dann
auf mittlerer Schiene etwa 30
Minuten garen. Das Fleisch
wenden und die Schwarte rau-
tenformig einschneiden.

Den Zweig Rosmarin dazu ge-
ben, die Temperatur auf 180
Grad reduzieren und 1 %2 Stun-

'“mu

h‘ @

weiteren Schluck. Dank meines
ausgepragten Korpers passe ich
ganz hervorragend zu Creme-
suppen, Schmorgerichten oder
zu einem wiirzigen Braten.
Besonders gerne werde ich
in geselliger Runde genossen.
Egal ob bei einem Grillabend
oder im Volksfest sorge ich stets
flir den passenden Rahmen.
Geniisslich, bekdmmlich und
rund im Geschmack mit einem
feinen malzaromatischen Cha-
rakter setze ich meine Akzente
im Sortiment der Hohenthanner
Schlossbrauerei.
Auf ein Prost
Dein Hohenthanner Festmarzen

den weitergaren. Dabei nach
und nach mit Hohenthanner
Mirzen tbergieBen. Anschlie-
Bend den Braten aus dem Briter
nehmen und warm stellen.

Das Gemiise mit dem Fond in
einen Topf geben und mit dem
Stabmixer piirieren. Die Sofe
durch ein feines Sieb streichen
und mit Salz, Pfeffer und einer
Prise Zucker abschmecken. Da-
nach mit 3 EL Butter mit einem
Schneebesen aufriihren, damit
die SoBe samig wird.

Nach Belieben mit Kartoffel-
knddel und Blaukraut servieren.



Partner der Gastronomie
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Es war ein Mahl...

Marchendinner im Schlosshotel Neufahrn

Es war einmal ein prichtiges
Schloss in einem idyllischen
Dorfchen namens Neufahrn im
schonen Niederbayern. Dieses
Schloss hatte viele prunkvolle
Réume und zahlreiche gemiitli-
che Ecken und Winkel. Bekannt
war das Schloss fiir sein vor-
zligliches Festmahl und den ex-
zellenten Service. Und so kam
es, dass sich die Méarchenwelt
dort regelmiBig traf. Hénsel
fihrte seine Gretel aus, Rot-
kappchen hatte den bosen Wolf

“Q im Schlepptau und Aschenput-

tel wurde von den griesgrami-
gen Stiefschwestern verfolgt.

'ﬁ Kein Wunder, dass hierbei eini-
. Gliick ist allerdings Tischlein-
i deck-dich mit von der Partie
" und sorgt mit einem 4-Génge-

Menii fiir den willkommenen
| GaumenschmauB. Doch noch

ges aus den Fugen gerdt. Zum

bevor sich eine harmonische
Stimmung  verbreiten kann,
mischt sich der Zauberspiegel

ein und plaudert gehorig aus
dem Naihkéstchen. ,,Haben Sie
gewusst, dass...” , Es wird er-
zéhlt, dass ... Kurios und bi-
zarr folgt ein Schlamassel dem
néchsten.

Ein turbulentes Auf und Ab
und Hin und Her sorgt fiir Un-
terhaltung und ein konfuser so-
wie zauberhafter Abend nimmt
seinen Lauf. Nun liegt es an
Thnen die verworrene Situation
zu retten und der Méarchenwelt
wieder ins Lot zu bringen. Mit
viel Fingerspitzengefiihl und ei-
ner gehdrigen Portion Mut kann
es Thnen gelingen das Durchei-
nander zu entwirren und wieder
fiir Ordnung und Ruhe zu sor-
gen. Seien Sie beim néchsten
Marchendinner im Schlosshotel
Neufahrn einfach mit von der
Partie, damit noch lange ge-
schrieben steht:

... und wenn sie nicht gestorben
sind, dinieren sie noch heute.

Einen Abend der besonderen Art kdnnen Sie bei uns neben dem Marchendinner auch beim
Krimidinner, Draculadinner oder Gangsterdinner erleben und selbstverstandlich hierbei die
kostlichen Hohenthanner Bierspezialitdten geniefen.

Alle Termine und weitere Informationen finden Sie unter www.schlosshotel-neufahrn.de

Schlosshotel Neufahrn ¢ Schlossweg 2 * 84088 Neufahrn Ndb. ¢ Tel: 0 87 73 / 70 90 * Fax: 0 87 73 / 15 59



Wissenswertes tiber den Hopfen
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Hopfenpflanzer aus Leidenschaft

Interview mit Stephan Weingart aus MieBling Gemeinde Hohenthann

Was ist Ihr tigliches Bestreben?
Mich zu verbessern

Welchen Wunsch haben Sie fiir
die Zukunft?

privat: Zufriedenheit; beruflich:
Auf dem Etikett eines hochwer-
tigen Bieres zu lesen: ,,Gebraut
mit Aromahopfen aus Miel3-

ling

Was verbindet Sie mit der Ho-
henthanner Schlossbrauerei?
Hoffentlich das Interesse an

#1 ausgezeichneten Rohstoffen fiir

Kostenlose Tankstelle im
Hohenthanner Brauereigasthof

Alle Radlfahrer, die mit E-bikes
unterwegs sind, konnen beim
Besuch im Hohenthanner Brau-
ereigasthofes kostenlos ihre
Fahrrader aufladen. Ganz ein-
fach anstecken und fertig. In der
Zwischenzeit konnen Sie sich
die bestimmt wohlverdiente
Brotzeit im Hohenthanner Bier-
garten schmecken lassen. Nach
einem gemiitlichen Aufenthalt
haben somit Sie und Ihr Radl
wieder die notwendige Energie
fiir den Nachhauseweg..

EBIKEWORLD CREADIVIAR K
BRIER®D GURTNER
Impressum:

Hohenthanner Bierblattl 02/2012 Auflage: 110 000 Exemplare

Herausgeber: Johannes Rauchenecker, Hohenthanner Schlossbrauerei KG ¢ Brauhausstr. 1
84098 Hohenthann * Tel.: 0 87 84/ 96 02 0 Fax: 0 87 84/ 96 02 99 « www.hohenthanner.de
Redaktion: Marketing, Ideen, Konzepte * Heike Eglseder » GauBstrae 14 + 84030 LA
Bildnachweis: Hohenthanner Schlossbrauerei KG, Mauricio Dreher, fotolia.com

Satz & Druck: MD Werbung + Promotion eK * Selwatstr. 6 « 84056 Rottenburg/Laaber
Rechtehinweis: Die in der Zeitschrift verdffentlichten Beitrdge sind urheberrechtlich
geschiitzt. Alle Rechte vorbehalten. Die Rechte der Wiedergabe durch Vortrag, Funk- und
Fernsehsendung, im Internet oder auf d@hnlichem Weg bleiben vorbehalten.

& das Hohenthanner Bier
§ [hr schonster Moment bis jetzt?
= beruflich: die Ernte 2008.

Was wiirden Sie in Ihrem Leben

gern verdndern?
¢ Den Menschen das Potenzial
., des Hopfens niher zu bringen
und die Wertschitzung fiir das

Produkt zu steigern

| Wie schdtzen Sie die Chancen

und Risiken Ihrer Branche ein?
Als Chance sehe ich, die Mog-
lichkeit sich iiber Qualitdt, Ver-
marktung und Zusatznutzen des
Hopfens von der reinen Preis-
konkurrenz abheben zu kénnen.
Als Risiko sehe ich die Reduk-
tion auf den Kostensektor im in-
ternationalen Vergleich, wobei
auller Acht gelassen wird woher
der Hopfen kommt und wie der
Hopfen produziert wurde.

Ihr Lieblingsgetrink?

Dunkles Bier

Ihr Lieblingsessen?

Sauerbraten mit Spétzle, aber
auch Rehriicken

Ihre Lieblingshopfensorte?
Hallertauer Mittelfrith, wegen
dem herrlichen Aroma zu Be-
ginn der Hopfensaison

Ihre Lebensweisheit!

Leben und leben lassen

Hohenthanner
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3 Dinge fiir ein erfiilltes Leben?
Eine nette Freundin, gute Freun-
de und Gesundheit

Was bedeutet fiir Sie die Natur?
Sehr viel!l Die Natur ist der
wichtigste Partner. der Land-
wirtschaft. Kooperiert sie ‘nicht
mit uns, wird es schwierig.

Was finden Sie aufergewdhn=
lich?

Perfektion. Ein perfekte Vege-
tationsperiode wire auBerge-
wohnlich

Welchen abschlieffenden. Satz
geben Sie uns mit auf den Weg?
Es wire schon, wenn das Bier
zur Brotzeit auch so hoch wie
ein Glas Rotwein angesehen
wird. Und: kein Dosenbier trin-
ken — das zerstort das herrliche
Hopfenaroma!

Was macht eigentlich der Hopfen im Bier?

Ein Bier ohne Hopfen wire un-
vorstellbar. SchlieBlich gehort
der Hopfen, neben Malz, Hefe
und Wasser zu den zentralen
Bestandteilen eines guten Bie-
res. Doch was macht eigentlich
der Hopfen im Bier? Kurz ge-
sagt hat der Hopfen drei Auf-
gaben im Bier: Erstens sorgt er
fiir die notwendige Schaumsta-
bilitdt. Ein schones Bier braucht
einfach einen préchtigen, fein-
porigen Schaum. Zweitens wird
das Bier durch die Hopfengabe
langer haltbar, da der Hopfen

unerwiinschte ~ Mikroorganis-
men in Schach hélt. Und drit-
tens bringt der Hopfen das feine
Hopfenaroma ins Bier.

Neben Bitterhopfen gibt es
hierbei ganz spezielle Aroma-
hopfen, die fiir eine besonders
feine ,,Blume* im Bier sorgen.
Mit Bedacht muss der Brau-
meister im Vorfeld seine Hop-
fensorten auswédhlen, um das
gewiinschte Aroma ins Glas
zaubern zu konnen. Dank ein-
zigartiger Aromahopfensorten
ist es sogar moglich, dass ein

Bier nach einem Hauch von Ba-
nane, Gletschereis, Honigme-
lone oder Stachelbeere schme-
cken kann. So spielt gerade der
Aromahopfen in der Welt des
Bierbrauens zuschends eine
wichtige Rolle und ermdglicht
eine nahezu unbegrenzte Ge-
schmacksvielfalt. Und das alles
selbstverstindlich gemédlB dem
bayerischen Reinheitsgebot von
1516. Bierliebhaber diirfen sich
schon jetzt auf sicherlich ein-
zigartige Bierraritaten freuen.






