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Liebe Leser,

kennen Sie das Gefiihl, wenn ei-
nem der Kopf vor Aufgaben na-
hezu platzt, der Kdrper unter den
Anspannungen des Tages leidet
und die Luft zum Atmen knapp
wird? Eine ungute Vorstellung!
Doch genau das sind die Mo-
mente in denen einem die Natur
unglaubliche Dienste erweisen
kann. Durchschnaufen, sich be-
wegen oder einfach wieder zur
Ruhe finden - im Freien gibt es
unendliche Moglichkeiten um
wieder etwas Kraft zu tanken.
Von Radstrecken iiber Wander-
wege flir Freizeit- und Extrem-
sportler allein oder gemeinsam
- hier hat sicherlich jeder seine
eigenen Vorlieben. Schon, dass
gerade unsere Region eine fas-
zinierende Bandbreite bietet, um
die Natur geniefen zu konnen.
Apropos Genuss, vielleicht freu-
en Sie sich ja schon auf die kom-
menden Beitrdge und erleben
mit einem Hohenthanner Bier-
schmanker] Natur pur.

Viel SpaB3 und eine
genussvolle Zeit
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. Johannes Rauchenecker
Inhaber der Hohenthan-
ner Schlossbrauerei

10. Hoffest &
MundRausch
Festival

¢ in der Hohenthanner

Vilstalradweg
Die Natur erkunden
& und eine kleine Pause
einlegen
Schlossbrauerei
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Niederbayerische Prioatbraueret,
100% unabhdngig

Handwerkliches Brauverfahren

Hopﬁm aus der Hallertau,
Getreide aus Bayern
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Interview mit Biersommelie

T

HALLERTAUER
CAAFTRIED

r Christian Hummel

Wann gibt es unsere Craftbiere?

BLAU WEISSE - Marz
POLAR SOMMER - Juni
GRUNHOPFEN - Oktober
BAYRISCH PALE ALE - Dezember

il Diese Biere sind Spezialbiere und gibt
es nur solange der Vorrat reicht

Ein paar Worte zu den Hallertauer Craftbieren

Servus Christian. Schon, dass Du Dir Zeit
nimmst und uns iiber das Hallertauer Craftbier
etwas erzihlen magst. Wie seid Ihr eigentlich
auf die Idee einer eigenen Craftbier-Schiene
gekommen?

Der Begriff Craftbier ist ja momentan in aller
Munde und wir haben uns lange dariiber Ge-
danken gemacht, ob Craftbier zu einer kleinen
niederbayerischen Privatbrauerei passt. Letzt-
endlich sind wir zu dem Entschluss gekommen,
dass mit unserem fachlichen Konnen durchaus
ein siiffiges Craftbier entstehen kann.

Erzihle uns mehr. Wie wird so ein Craftbier bei
Euch entwickelt?

Unser Braumeister Thomas Hammerl hat ver-
schiedene bayerische Biersorten mit den unter-
schiedlichsten Hopfensorten aus der Hallertau
in kleinen Mengen kaltgehopft. Nach ein paar
Wochen sa3en dann die beiden Braumeister, der
Chef selbst, ein paar Kollegen und ich an einem
Vormittag beisammen und haben die einzelnen
Biere verkostet. Letztendlich iiberzeugten uns
vier Craftbiersorten.

Wie viele Biere habt Ihr da so verkostet?

Das waren bestimmt iiber 40 verschiedene Sor-
ten, die wir ja nur in kleinen Mengen probiert
haben. Viel schwieriger war es, die unterschied-
lichen Geschmackseindriicke zu einem guten
Ergebnis zu bringen.

Aber das ist Euch ja prima gelungen. Was ist
das Besondere an Euren Hallertauer Craftbie-
ren?

Grundlage fiir die Hallertauer Craftbiere sind
unsere eigenen Biersorten: Wei3bier, Helles,
bayerisches Pils und bayerisches Ale. Diese
werden ausschlieBlich mit Hallertauer Hopfen
in einem speziellen Brauverfahren kalt gehopft.
Die ausgewihlten Hopfensorten kommen di-
rekt vom heimischen Hopfenbauer 4 km ent-
fernt von unserer Brauerei. Die Biere werden
natiirlich alle nach dem bayerischen Reinheits-
gebot gebraut.

Mit welchem Bierschmankerl sind die Haller-
tauer Craftbiere dann gestartet?

Das erste Craftbier war unser Griinhopfen. Hier
werden die grilnen Hopfendolden verarbeitet,
die frisch vom Feld direkt nach der Ernte in den
Sudkessel gelangen. Die Hopfensorte Manda-
rina Bavaria ist bekannt fiir ihre fruchtige Note
und verleiht dem Griinhopfen das gewisse Ex-
tra. Das Griinhopfen wird Ende August einge-
braut und steht Anfang Oktober zum Genuss
bereit.

Klingt ja nach einem echten Schmankerl. Pas-
send zum Start in die Weifsbiersaison kommt
dann die Blau Weif3e, oder?

Ja, die Blau Weile ist unser fruchtiges Hohen-
thanner Wei3bier. Mit den Hopfensorten Hiill
Melon und Cascade im Lagertank, darf diese
Bierspezialitit vier Wochen lang im Gérkeller
reifen. Eingeschenkt im Glas kommt zum typi-
schen Weibiergeschmack der herrlich fruchti-
ge Duft nach Honigmelone und Grapefruit. Die
Nachfrage war wirklich unglaublich und dieses

Craftbier war viel zu schnell aus.

Das dritte Craftbier im Bunde heifst Polarsom-
mer. Wie passt denn das zusammen?

Der Polarsommer ist ein schlankes Kellerbier
bei dem die Hopfensorte Polaris eingebraut
wird. Nach einer sechs wochigen Reifephase
ergibt sich ein herbes, sehr erfrischendes Som-
merbier. Einfach die passende Abkiihlung fiir
heifle Tage. Der Polarsommer ist iibrigens im-
mer Anfang Juni erhéltlich.

Und wann gibt es das Bayrisch Pale Ale?

Das Bayrisch Pale Ale gibt es Anfang Dezem-
ber. Ich freue mich schon sehr darauf und bin
schon gespannt, zu welchem Geschmackserleb-
nis sich die ausgewéhlten Hopfensorten, Man-
darina, Cascade und Hersbrucker in einem gu-
ten Bayrischen Pale Ale entwickeln.

Magst Du uns als Biersommelier vielleicht noch
einen Tipp fiir zu Hause verraten?

Also, was ich gerne mit Freunden ausprobiere
ist die Verkostung von Kise und Bier. Einfach
verschiedene Bierspezialititen (Pils, Hell, Mar-
zen, Kellerbier dunkel, Bock dunkel, Pale Ale)
und dazu eine Késeplatte mit ganz unterschied-
lichen Sorten (z. B. Schimmelkdse, Emmenta-
ler, Bergkise, Ziegenkdse usw.) auf den Tisch
stellen. Im geselligen Beisammensein darf nun
jeder selbst herausfinden, welches Bier und
welcher Kése gut zusammen passen. Viel Spal}
beim Ausprobieren.
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ntyanner Gastronomien am Vilstalradweg

C/ SCHLOSSBRAUEREI )

Durch den siidlichen
Landkreis Landshut auf dem Rad

Radin, die Natur genieen und auf ein Bierchen zum Kraft tanken einkehren -

eine herrliche Aussicht flr einen freien Tag. Wunderbar, dass hier der Vilstalradweg
solch individuelle M&glichkeiten bietet. Ganz unabhangig von Alter und Fitnessstand
kann jeder seine eigene Route wahlen und ein Pauschen mehr oder weniger einlegen.
Die Hauptsache ist Spall an der Bewegung und Freude in der Natur.
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on Gasthaus Putz
¢ im Original-Wag- Kontakt: Etwa 1 bis 1,5 km vom Radweg Kontakt:
ahre 1939 allein ist Marktplatz 16 entfernt liegt idyllisch und gemiit- Dorfstralie 10
ert. Um so schoner, 84149 Velden / Vils lich das Gasthaus Putz. Die frisch 84149 Obervilslern
r jeden Geschmack Telefon 0 8742 /85 33 zubereiteten Speisen laden ein zum Telefon 0 87 42 / 84 48
Stairkung gibt. Kaf- www.sudhaus-velden.de Verweilen und Geniefen. Die gut- www.gasthaus-putz.de
, Eisbecher, siiffige Offnungszeiten: biirgerliche, bayerische Kiiche mit Offnungszeiten:
enthann, bayerische April bis Oktober mediterranen Elementen in famili- Mo. und Di. ab 17.00 Uhr
rza und Flammku- Bei Biergartenwetter drer Atmosphire ist definitiv eine Do. bis So. ab 9.00 Uhr
JeiBwurstfrithschop- téglich ab 13.00 Uhr Pause wert. Ubrigens ldsst es sich Mi. Ruhetag
g und Sonntag - ein- Sa. und So. ab 10.00 Uhr hier auch prima feiern, ganz indi-

viduell mit vielen Gestaltungsmdg-

lichkeiten.
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rant Klapotetz Gasthaus zur Linde Kontakt:

wohnlich - Kontakt: Ein schattiges Pldtzchen, von Kas- Briickenstrafle 15

olfrestaurant Klapo- Trauterfing 31 tanienbdumen umgeben, im scho- 84175 Schalkham/Leberskirchen
he Spezialititen. Die 84137 Vilsbiburg nen Biergarten direkt am Vilstal- Telefon 0 87 44 / 84 04

che mit Kostlichkei- Telefon 0 87 41 /96 86 82 radweg. Bei einem kiihlen Bier, den www.linde-leberskirchen.de
hten aus der Steier- buschenschank-klapotetz.de typisch bayerischen Brotzeiten und Offnungszeiten:

ischen kulinarischen Offnungszeiten: der gutbiirgerlichen Kiiche ist die Mi. bis Sa. ab 17.00 Uhr

| zur Saison gilt als Téglich ab 11.00 Uhr Anstrengung bald vergessen und Sonn- und Feiertag ab 10.00 Uhr
nusserlebnis entlang Di. Ruhetag der Genuss liber die kleine Auszeit Bei Biergartenwetter

veges. einfach wunderbar. taglich ab 14.00 Uhr

Mo. und Di. Ruhetag

formationen zu Freizeitangeboten im Landkreis Landshut erhalten Sie bei:
risus-Iandshut.de bzw. unter Telefon: 08 71 / 408 - 1840 Fr. Brunner



VOM HOAGARTEN ZUR SESSION

ner Schlossbrauerei zehn bayerische Musikformationen, .

die unterschiedlicher nicht sein konnten. Unterhaltsam, gesellig und gemiitlich lebt der Ursprung vom Hoagarten wieder auf und wird Dank

der gigantischen Vjelfalt an Unterhaltung zur wahren Session. In der Tat ist fiir j

Erstmalig und einzigartis treffen sich beim Mundrausch Festival der Hohenthan

ob Musikzelt, Biergarten, Tanzsaal, Schlossgarten oder Sudhaus, €S gibt zahlreic

Jeder Gast erhalt ein schnaklbier GRATIS

Eintrittspreise Vorverkaufsstellen:

vorverkauf: 10,00 Euro Mannerladen, Landshut

Abendkasse: 12,00 Euro Brauereigasthof, Hohenthann

Einlass: 17.00 Uhr Beginn: 18.00 Uhr Getranke Maier, Vilsbiburg
Reisebiiro Stanglmeier, Mainburg

Alle aktuellen Infos unter: Getranke Puchner, Langquaid

www.hohenthanner.de Gasthaus 3 Tannen, Moosburg
Getrankemarkt Winzinger, Essenbach
Getrankemarkt Hocherl, Grafentraubach
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1020 Uhr Festbeginn mit Frihschoppen anschlieBend Mittags-
tisch mit ,,Bundesmusikkapelle Angath Tirol“ aus

Osterreich
11.%° Uhr Hohenthanner Blasorchester im Biergarten

Bierkisten-Rennen, Warm up und Qualifying

11.3° Uhr Die Brauerei offnet ihre Tore und ladt Sie auf einen
Ausflug in die Welt des Bierbrauens ein. Den ganzen
Tag tiber dirfen Sie sich selbst auf die Reise des
Bieres begeben und Interessantes sowie Geheimnis-

— volles erfahren
12.%¢ Uhr Kutschenfahrten
13.3° Uhr Bierkisten-Rennen, Finallaufe und Massenstart

15. Uhr Bihne frei fiir Rogl Reini und Susanne ,only two"

-."i--”.;\' 3

« Zum Ausschank kommt das siiffige unfiltrierte Hohenthanner

Kellerbier fiir EUR 6,- die Mass
« Bayerische schmankerl, Gegrilltes un
sowie Kaffee, Kuchen und hausgemachte
allerhand Leckereien
« Mit einem bunten Kinderprogram

gedacht
« Handabfillung Jubildumsbi

d ein Ochs vom SpieB
n Kiicherl sorgen fur

!
N,

m ist auch an die Kieinsten R -
er (Kellerbier Hell)
nen finden Sie unter:

Den aktuellen Flyer mit allen Informatio
www.hohenthanner.de

www.hohenthanner.de



Bierspezialitat Hohenthanner
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Kommst Du
wirklich aus
dem Keller?

Naja — ja und nein. Meinen Namen
habe ich aus fritheren Zeiten, als
das Bier direkt vom Lagerkeller
in den Gastwirtschaften zum Aus-
schank kam. Mittlerweile habe ich
ganz gut an meiner Haltbarkeit ge-
arbeitet und bin auch in der Flasche
stets zum frischen Genuss bereit.
Charakteristisch fiir meine Gattung
habe ich von Natur aus eine feine
Hefetriibung und bin folglich un-
filtriert. Meine Farbe zeichnet sich
goldgelb im Glas ab und meine
einzigartige Schaumstabilitit ver-
leiht mir eine préchtige Krone.
Feine malzaromatische Duftnoten
erinnern an die erlesenen Getrei-
desorten, die mir einen einzigarti-
gen Geschmack verleihen. Meine
frische Hefe, die ich direkt aus der
hauseigenen Aufzucht im Lager-
keller bekomme, zergeht einem
regelrecht auf der Zunge. Gepaart
mit einer feinen Hopfenbittere im
Abgang verspiirt man sofort Lust
auf den nichsten Schluck.

Mein weicher Kohlensduregehalt
prickelt fein auf der Zunge und
bringt die Malzaromen geschmei-
dig zum Vorschein. Als Hohen-

thanner Kellerbier passe ich ganz
hervorragend zu etwas sduerlichen
Speisen und allgemein zu etwas
leichteren Gerichten. Probieren Sie
mich doch einfach mal und genie-
Ben Sie Schluck fiir Schluck!

Auf ein Prost —
Thr Hohenthanner Kellerbier
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