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Liebe Leser,
manchmal wundere ich mich ein 
bisschen über unsere Gewohnhei-
ten. Einerseits geht der Trend bei 
Lebensmitteln hin zum Besonde-
ren. Eigenes Brot, spezielles Bier, 
überall bio und vegan usw. Ande-
rerseits fi nden Ramschpreise stetig 
mehr Nachfrage. Die Preisspirale 
in Supermärkten und Discoutern 
bewegt sich kontinuierlich nach 
unten, während der Konsument 
seinen Hang zu exklusiven Speisen 
und Getränken auslebt. Sind uns 
die Lebensmittel für den täglichen 
Bedarf buchstäblich nichts mehr 
wert? Ist es in Ordnung, dass der 
Milchpreis auf ein absolutes Re-
kordtief gefallen ist? Wie kann ein 
Kasten Bier für 5 Euro überhaupt 
produziert werden? Letztendlich 
sparen wir doch eigentlich an unse-
rer Lebensqualität. Die Umweltbe-
lastung begegnet uns allein mit dem 
erhöhten Transportaufkommen 
täglich auf den Straßen. Beteiligte 
entlang der Wertschöpfungskette 
fi nden kaum gerechte Entlohnung 
und der Wirtschaftskreislauf regi-
onaler Produkte gerät gehörig ins 
Wanken. Die Philosophie der Ho-
henthanner Schlossbrauerei steht 
dieser Entwicklung entgegen, wie 
Sie auf den kommenden Seiten 
gerne genauer nachlesen können.
Viel Spaß und eine wertvolle Zeit

 Johannes Rauchenecker  
 Inhaber der Hohenthanner  
 Schlossbrauerei

April 2017
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Getränkeheimservice - 
Hohenthanner Haustürgeschäfte

Gerne schicken wir 
Ihnen eine Preisliste zu.
08784 / 96 02-0

H O H E N T H A N N E R         S C H L O S S B R A U E R E I

S A I S O N A L E  H A L L E R T A U E R  C R A F T B I E R  S P E Z I A L I T Ä TS A I S O N A L E  H A L L E R T A U E R  C R A F T B I E R  S P E Z I A L I T Ä T

  

Ein Traum von einem Weißbier! Die BLAU WEISSE ist ein Genuss-
erlebnis der besonderen Art und saisonal begrenzt verfügbar. 
Eingeschenkt im Glas präsentiert sie sich bernsteinfarben und 
mit einem wunderbar cremigen Schaum. Von Anfang an do-
miniert der feine Duft nach Hopfen und verrät, dass dies eine 

außergewöhnliche Bierspezialität ist. Die fruchtigen Hopfennoten 
versprühen wahrlich Vorfreude auf den ersten Schluck. Im Gaumen 
angekommen offenbart die BLAU WEISSE ihre Geschmacksvielfalt. 

Die beiden Hopfensorten Hallertauer Cascade und Hüll Melon 
zaubern zitrusartige Eindrücke ins Glas, die mit der Erinnerung an 

Honigmelone in ausgewogenem Einklang liegen. 

Stammwürze 12,5 %, Alk. 5,6 % Vol.
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Getränkeheimservice - Craftbier

Manchmal kann der Genuss ei-
nes herrlichen Hohenthanner 
Bieres so einfach sein. Sie sitzen 
mal wieder im wahrsten Sinne 
des Wortes auf dem Trockenen 
und der nächste Getränkemarkt 
scheint mehrere Galaxien weit 
entfernt zu sein? Kein Problem! 
Ein kurzer Anruf in der Hohen-
thanner Schlossbrauerei unter der 
Telefonnummer 0 87 84 / 96 02 -0 
und die netten Damen verbinden 
Sie direkt zu Ihrem Bierfahrer. 
Bestellen Sie ganz unkompliziert 
Ihre Hohenthanner Lieblingsbie-
re und vielleicht noch ein paar 
Libella Erfrischungsgetränke be-
quem von zu Hause aus. In der 
Regel sind wir innerhalb einer 
Woche buchstäblich vor Ihrer 
Haustür. Sie erhalten die Waren 
frisch und dank optimaler Lage-
rung in bester Qualität direkt zu 
Ihnen. Einfacher ist Genuss kaum 
möglich.

Unser Heimdienst-Fahrer 
Manfred Weinmann
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Partner der Gastronomie

das Wohnzimmer in der Stadt
Ein Ort zum Ankommen und Verweilen. Das 
Team der Frieda schenkt Euch den besonderen 
Moment. Ganz egal ob für einen Kaffee zwi-
schendurch oder die Mittagspause als Anker im 
Alltagsstress bei Tante Frieda heißt es erstmal 
durchatmen. Das Ambiente und die Auswahl an 
erstklassigen Speisen und Getränken lädt ein 
zum Schwelgen und Schwärmen. Ein Blick in 
die offene Küche verrät, hier gibt es nichts zu 
verbergen und die Gerichte werden mit Leiden-
schaft zubereitet, die sich in der Tat schmecken 
lässt. Getreu dem Leitsatz „Vertrauen ist gut - 
vor Ort sein ist besser!“ hat die Frieda mit der 
Hohenthanner Schlossbrauerei einen Partner 
gefunden, die beide Hand in Hand für Genuss 
und Qualität stehen. Also liebe Gäste, Genie-
ßer und Lebenskünstler, lasst Euch gerne mal 
verwöhnen und schaut vorbei. Die Frieda heißt 
Euch aufs Herzlichste willkommen.

Die BAR im Zentrum der Stadt
Der Physikus vereint, was in der Vergangenheit 
begann. Vor mehr als 300 Jahren praktizierte 
der Stadtphysikus Dr. med. Georg Hochholzer 
in den altehrwürdigen Hallen des ehemaligen 
Brauereigasthofes. Das Wohl der Patienten und 

die Geselligkeit im Blut ist der Ansatz des 
Physikus. Eine bevorzugte Behandlung 
darf jedermann genießen und das ganz 
ohne Versichertenkarte. Die Barmeistern 
entführen in die Welt der Spirituosen und 

Elixiere. Neben verschreibungspfl ichtigen, und 
rezeptfreien Tinkturen ist auch für die Fans 
von Voodoo und Kräuterkunde das passende 
Mittelchen dabei. Alt bewährte Rezepte tref-
fen auf Placebos und an und für sich sind den 
Wünschen nach Whiskey, Gin und Rum so-
wieso kaum Grenzen gesetzt. Für alle, die sich 
kurzfristig von ein paar Wehwehchen befreien 
möchten oder einfach einen ausgelassenen, ge-
mütlichen Abend erleben möchten, öffnet der 
Physikus gerne seine Pforte.

TANTE FRIEDA
URBAN KITCHEN

ALTSTADT 297
84028 LANDSHUT

Auf ein Halloooo 
in die Mittelalterschänke 

über der Tante Frieda

der Stadtphysikus Dr. med. Georg Hochholzer 
in den altehrwürdigen Hallen des ehemaligen 
Brauereigasthofes. Das Wohl der Patienten und 

die Geselligkeit im Blut ist der Ansatz des 
Physikus. Eine bevorzugte Behandlung 
darf jedermann genießen und das ganz 
ohne Versichertenkarte. Die Barmeistern 

Auf ein HallooooAuf ein Halloooo
in die Mittelalterschänke 

Auf ein Halloooo
in die Mittelalterschänke 

Auf ein Halloooo
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Der Hohenthanner Mehrwert

Hohenthanner Mehrwert

Niederbayerische Privatbrauerei - 
100% unabhängig

Seit mehr als 150 Jahren ist die Familie Rauchenecker mit der Hohenthanner 
Schlossbrauerei und ihren Mitarbeitern eng verbunden. Fingerspitzengefühl 
und die Zielstrebigkeit einen eigenen Weg zu gehen, prägen die Geschichte 
der Brauerei. Der hohe Anspruch an Qualität ist dabei selbstverständlich. Im 
vollständig unabhängigen und eigenständigen Familienunternehmen ist eine 
Kombination aus Tradition und modernem Entwicklungsgeist die Voraus-
setzung für die erfolgreiche Produktion der Hohenthanner Bierspezialitäten.

Rohstoffe aus der Region
Wasser, Malz, Hopfen und Hefe - mehr braucht es nicht für ein köstliches Bier. 
Und dennoch ist ein Augenmerk auf erstklassige Qualität ausschlaggebend für ein wah-
res Bierschmankerl. Bier ist ein Naturprodukt und so lebt gutes Bier von guten Rohstof-
fen. Dank unserer hervorragenden Lage im idyllischen Ort Hohenthann wachsen erlese-
ne Rohstoffe unmittelbar vor der Haustüre. Landwirte und Brauer kennen sich persönlich 
und profi tieren gemeinsam von der Wertschätzung für ausgezeichnete Qualität. Angefan-
gen beim Wasser aus dem hauseigenen Brunnen, einer eigenen Hefezucht, über Getreide 
aus Bayern bis hin zum Hopfen aus der Hallertau haben Regionalität und Qualität einen 
enorm hohen Stellenwert. Und wie heißt es so schön: Warum in die Ferne schweifen, 
wenn das Gute liegt so nah!

Hohenthanner Biere 
ein wahrer Genuss

Für jeden Anlass das passende Bier. Die Vielfalt der Hohenthanner 
Biere lässt wirklich kaum einen Wunsch offen. Helle Biere, dunkle 
Biere, obergärige Biere, untergärige Biere, das Bier für zwischen-
durch und das Bier für den besonderen Anlass - Sie haben die Wahl. 
Ein feines Pils als Einstieg in den Feierabend, ein kühles Helles im 
Biergarten, ein gemütliches Weißbier im heimischen Garten oder 
das Festbier zum runden Geburtstag. Selbstverständlich können Sie 
auch gerne unterschiedliche Speisen mit unseren Bierspezialitäten 
kombinieren. Probieren Sie gerne ein leichtes Fischgericht mit dem 
Hohenthanner Kellerbier oder zum Nachtisch ein lockeres Frucht-
mus mit einem Gläschen Maibock - der Vielfalt sind hier kaum 
Grenzen gesetzt. Übrigens werden die Hohenthanner Bierspezialitä-
ten von Bierkennern weltweit geschätzt, wie einzigartige Auszeich-
nungen stetig aufs Neue anerkennen. 

Wasser, Malz, Hopfen und Hefe - mehr braucht es nicht für ein köstliches Bier. 

Garantiert 100% Malz
aus bayerischer Gerste
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Der Hohenthanner Mehrwert

Hohenthanner Mehrwert

Rohstoffe aus der Region
Wasser, Malz, Hopfen und Hefe - mehr braucht es nicht für ein köstliches Bier. 
Und dennoch ist ein Augenmerk auf erstklassige Qualität ausschlaggebend für ein wah-
res Bierschmankerl. Bier ist ein Naturprodukt und so lebt gutes Bier von guten Rohstof-
fen. Dank unserer hervorragenden Lage im idyllischen Ort Hohenthann wachsen erlese-
ne Rohstoffe unmittelbar vor der Haustüre. Landwirte und Brauer kennen sich persönlich 
und profi tieren gemeinsam von der Wertschätzung für ausgezeichnete Qualität. Angefan-
gen beim Wasser aus dem hauseigenen Brunnen, einer eigenen Hefezucht, über Getreide 
aus Bayern bis hin zum Hopfen aus der Hallertau haben Regionalität und Qualität einen 
enorm hohen Stellenwert. Und wie heißt es so schön: Warum in die Ferne schweifen, 
wenn das Gute liegt so nah! Handwerkliches Brauverfahren

Fachliche Kompetenz, Fingerspitzengefühl und die Liebe zum Bier lassen 
sich in der Tat schmecken. Das Handwerk der Bierbrauer gerät im Zuge 
des Automatismus stetig mehr in Vergessenheit. Die Hohenthanner Bierspe-
zialitäten werden selbstverständlich auf dem aktuellen technischen Stand 
eingebraut, aber stets in Kombination mit dem handwerklichen Geschick 
der Bierbrauer. Das besondere Gespür für Rohstoffe und qualitativ hoch-
wertige Bierspezialitäten fi ndet in Hohenthann noch Anerkennung. Echte 
Röstmalze statt die Zugabe von Farbebier, schonende Brauverfahren statt 
Kurzzeiterhitzung, eine ausgedehnte Reife- und Ruhephase statt der Einspa-
rung erheblicher Lagerkosten und vieles mehr versorgen das Bier mit allem, 
was es braucht für ein wahres Bierschmankerl. Ein Unterschied, der sich 
durchaus schmecken lässt.

Hohenthanner Biere 
auf dem Weg zu Ihnen
Egal ob in der Gastronomie, im Getränkemarkt oder durch unseren 
brauereieigenen Heimservice, die Hohenthanner Bierspezialitäten 
stehen für Sie bereit. Im Bezug auf unsere Partner haben wir einen 
ebenfalls hohen Qualitätsanspruch. Dank unseres regionalen Netz-

werkes ist es uns stets ein Anliegen, dass frische Bierspezialitä-
ten ohne große Umwege schnell und unkompliziert zu Ihnen 

gelangen. Selbstverständlich liefern wir auch gerne direkt 
zu Ihnen nach Hause. Unser Heimservice steht Ihnen je-
derzeit mit Rat und Tat zur Seite.

Wasser, Malz, Hopfen und Hefe - mehr braucht es nicht für ein köstliches Bier. 
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Freiluftkonzert in der Brauerei

Stefan Otto und Wiggerl „Auf Zwoamoi Glacht 
– Niederbayern meets Oberbayern“

Einlass 18.30 Uhr - Beginn 20.00 Uhr

Roland Hefter 
mit neuem Programm „Des werd scho no“

Einlass 18.30 Uhr - Beginn 20.00 Uhr

Karten gibt es im Hohenthanner Brauereigasthof Telefon 08784/969601, im RockShop Landshut Telefon 0871/45132, 
beim Leserservice der Landshuter Zeitung Telefon 0871/8502710, oder im Internet unter www.konzertbuero-landshut.de.

Das Programm findet bei jeder Witterung statt. Sollte das Wetter nicht mitspielen, wird in den gegenüberliegenden Saal des Brauereigasthofes gewechselt.

Roland Hefter eröffnet mit neuen Liedern und Geschichten 
in bayerischer Mundart, aus dem Leben, das sich verändert, 
wie sich die Menschen verändern. Oder verändern sich die 
Menschen gar nicht? Werden sie nur älter und verändern ihre 
Sichtweise? Das Leben mit all seinen Facetten, Wünschen und 
Enttäuschungen, Liebe und Sex, Glück und Pech wird stets mit 
einem Augenzwinkern präsentiert. Hefter möchte nach einem 
Auftritt zufriedene Menschen zurückzulassen, die wieder über 
sich selber lachen können und das Leben nicht schwerer nehmen 
als es ist.

Wiggerl, der Mundart-Kabarettist trifft auf den Niederbayern 
Stefan Otto. Von bunten Geschichten und Erlebnissen aus dem 
banalen Alltag, die erfrischend natürlich, schlagkräftig und immer 
mit einem Augenzwinkern auf die Bühne gelangen bis hin zu 
bekannten Liedern und Geschichten in völlig neuer Aufmachung 
ist für den Zuschauer stets etwas dabei. Keiner mosert und 
nörgelt so herzerfrischend wie der Berglerner Wiggerl und Stefan 
Otto präsentiert mit “Glanzstücke inklusive Kraut und Ruam!” 
ein Highlight in Hohenthann anlässlich seines 15-jährigen 
Bühnenjubiläums.

*** Kunst & Kultur im Hohenthanner Schlosshof ***

Freitag

9
Juni

Samstag

10
Juni
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Bierspezialität
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Bier:        Unfiltriertes, untergäriges, bayerisches 
Dunkelbier, im Zweimaischverfahren hergestellt

Getreide:       Dunkle, röstige Malzsorten ver-
leihen die kastanienbraune Farbe und ver-
sprühen einen sanften Duft nach Kaffee 

Hefe: Klassische kalte Gärung mit unter-
gäriger Hefe, naturbelassen abgefüllt

Hopfen:     Dezente Hopfung, die den leicht 
süßlich, malzigen Charakter unterstreicht

Kellerbier 
Dunkel

 
 

Das Kellerbier Dunkel ist ein Augenschmaus. 
Naturtrüb, Kastanienbraun mit feiner Schaumkrone 
zeigt sich die Bierspezialität.
Der malzaromatische Duft und die feinen Röstaro-
men lassen sich auch beim ersten Schluck deutlich 
erkennen.

Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hefe 
Stammwürze: 13,4% 
Alkohol: 5,7%

 Niederbayerische Privatbrauerei,  
100% unabhängig
 Handwerkliches Brauverfahren
 Hopfen aus der Hallertau,  
Getreide aus Bayern
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