Llebe Leser,

an und fiir sich zdhle ich selbst
eher nicht zu den Sonnenanbe-
tern und doch geht bei herrlichem
Wetter einfach vieles leichter
von der Hand. Sicherlich jede
Jahreszeit hat ihre Vorziige, aber
im Sommer versplire ich eine ge-
wisse Leichtigkeit im Alltag. Als
leidenschaftlicher =~ Bergsteiger
ist der Ausblick vom Gipfel bei
strahlend blauem Himmel wahrt-
lich eine Brotzeit fiir die Seele.
Auch Radfahren, Schwimmen
und ein Ausflug mit der Familie
ist bei Sonnenschein eine will-
kommene Abwechslung. Naja
und mal unter uns gesprochen:
Der Gedanke an eine kiihle Mal3
Hohenthanner im  Biergarten
verleitet zum Schwelgen und
Schwérmen. Genieen auch Sie
die nachfolgenden Beitrdge rund
um Sommer, Sonne, Sonnen-
schein und erfrischen Sie sich da-
bei gerne mit den Hohenthanner
Bierspezialitéten.

Viel Spal3 und auf ein Prost!

/?%A/'

ohannes Rauchenecker
Inhaber der Hohenthanner
Schlossbrauerei

Polar Sommer

Eine echt bierige

Erfrischung passend zu

lauen Sommerabenden
in netter Gesellschaft
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Reinheitsgebot von 1516

® Der Hopfen

Die Seele unseres
Bieres und essentielle
Geschmackskom-
ponente fiir unsere
Bierspezialititen
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Polar Somn

Phanomenal eririschend - passend fiir den Sommer

Das aktuelle Hallertaver Craft Bier
iiberrascht mit einer ganz besonderen
Note. Ein fantastischer Hopfenduft er=
fiillt noch vor dem Einschenken den
Raum. Der erste Eindruck ist domi
niert von einer herrlichen Bittere, di
im Abgang noch lange an eine frisch
Grapefruit erinnert. Sind die Lebens
J geister geweckt, harmoniert der Polar
.~ Sommer mit feinen fruchtigen Aus-
pragungen nach Zitrone, Mango und
Limette. Die Hohenthanner Bierspe-
zialitit wird etwas hoher vergoren
und ist Dank dem Zusammenspiel

)k

ezept Obatzda - -
Iléglf:icht payerische Spezialitat

1 Stiick Brie )

1 Becher Frischkidse

2 Zwiebeln grob gehackt
twas Rosenpaprika, i !

:chwarzen pfeffer und Gemusebruhe
erne einen Schus

%Ur die besondere Note.

Geben Sie al .
und yermischen Sie

i joen Brota _
fein cremigen o
Runde mit frischen Brezen oder ein p

Scheiben Bauernbrot ist cin bayerischer
Obatzda jederzeit ein

Bierspezialitat zu dieser Kostlichkeit.

gemahlenen Kimmel,
s Hohenthanner Kellerbier
les in eine grofie Rijhrschiissel

die Zutaten bis Zu einem
ufstrich. In geselliger

Genuss. Probieren Sie

erne den Polar gommer als erfrischende
g

Biersommelier Christian Hummel empfiehit

N B4
= -

ausgewahlter Hopfensorten ein Bier-
schmankerl der Extraklasse. Seine
schone gelbe Farbe ist

gekront von einem

herrlich feinporigen

Schaum. Der Po-

ar Sommer ist auf

jeder Grillparty ein

gern gesehener Gast

und kann zu sdmt-

lichen  Brotzeiten
jederzeit  serviert

werden.




Fotowettbewerb - Unser Mitarbeiter

: b
Weitere Informationen unter face

oder unter ww

1. Lade Deine Bilder (iber hohenthanner.de
oder mit facebook hoch und teile es mit
Freunden und Bekannten

Sebastian Felsl 2. Braumeister

ook.com/hohenthanner
w.hohenthanner.de

2. Besuche Dein Bild und
verfolge Dein Bild im Ranking

Sebastian behalt den

Unser Braumeister und somit die rechte Hand
von Thomas Hammerl heif3t Sebastian Felsl.
Seit September 2014 ist die Hohenthanner
Schlossbrauerei sein tigliches Arbeitsziel,
wenn er sich aus der Ndhe von Wolnzach
auf den Weg macht. Im Moment ist die Fahrt
nach Hohenthann besonders eindrucksvoll,
da mit den hochgewachsenen Hopfengérten
die Vorfreude auf das Bierbrauen durchaus
wichst. Wie sieht eigentlich so ein Arbeits-
tag flir einen Braumeister bei uns aus?

Los geht’s im Sudhaus. Dank seines routi-
nierten Blickes ist schnell klar, ob alles gut
lauft. Dann heiB3t es auch gleich die Aufga-
ben des Tages koordinieren und entsprechend

Und o) geht‘$

Hohenthanner
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3. Erzahle all Deinen Freunden von
der Aktion und sammle so viele
JLikes* wie moglich fir Dein Bild

Uberblick

verteilen. Ein Zwischenstopp in der Fiillerei
und ab in den Girkeller zum ,,Schlaucha®.
Neben den Produktionsschritten gehort auch
die Uberpriifung der Rohstoffe zu Sebas-
tians Aufgaben. SchlieBlich variieren z.B.
beim Hopfen die Alpha-Sauregehalte je
nach Jahrgang. Die Bierrezepte miissen dann
entsprechend angepasst werden, damit das
Bieraroma stimmt. Ja, als Braumeister der
Hohenthanner Schlossbrauerei ist Sebastian
voll in die Produktion mit eingebunden und
behilt dennoch den Uberblick. Tiglich gibt
es ein abstimmendes Gesprach mit dem ers-
ten Braumeister Thomas Hammerl - ja gut,
meistens mit einer gemiitlichen Halbe Ho-
henthanner - so ist das halt bei Brauern.
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Hopfen aus der Hallertau:

b P .

der Hopfen im'Bier?

Der Hopfen ist
die Seele des Bieres,
sagen die Brauer.
Die Dolden verleihen
dem Bier das Bittere,
aber auch das Aroma.

Neben Wasser, Malz und Hefe ist der Hop-
fen eine essentielle Zutat bei jedem Bierre-
zept. Allerdings muss die Hopfengabe wohl
iiberlegt sein, denn neben der Hopfensorte
unterliegt sowohl der richtige Zeitpunkt in
dem der Hopfen ins Bier gelangt als auch die
gewiinschte Menge des Hopfens der hohen
Kunst des Bierbrauens.

Hinsichtlich der Aufteilung der Hopfengaben,
welche Sorten in welcher Menge und Reihen-
folge zu welchem Zeitpunkt erdffnen sich fiir
die Braumeister ungeahnte Maoglichkeiten.
Fingerspitzengefiihl, Kénnen und Experimen-
tierfreudigkeit sind gefragt bei der Kreation
neuer Bierschmankerl.

Die Aufgaben des Hopfens sind dreigeteilt:
Die Haltbarkeit des Bieres, die Schaumstabi-
litdt und der Geschmack sind in erheblichem
MaBe vom Hopfen beeinflusst. In der Regel
gelangt der Hopfen beim Wiirzekochen in

den Biersud. Als Faustregel gilt: Je frither die
Hopfengabe erfolgt, desto ausgeprigter ent-
faltet sich die Bittere des Hopfens. Je spéter
hingegen der Hopfen ins Bier kommt, desto
intensiver sind die einzelnen Aromakompo-
nenten im fertigen Bier erkennbar. Aktuell
ist gerade unter den Craftbier-Fans die soge-
nannte Kalthopfung im Trend. Hier erfolgt
die Hopfengabe erst nach dem Kochvorgang
je nach Belieben zwischen Hauptgidrung und
Lagerung. Der Vorteil dieser Vorgehensweise:
Die Aromen des Hopfens bleiben wunderbar
im Bier erhalten.

Apropos Aroma! Den natiirlichen Hopfenaro-
men sind mittlerweile so gut wie keine Gren-
zen mehr gesetzt. Die ungehaltene Nachfrage
der Bierbrauer nach ausgefallenen Hopfen-
ziichtungen verwischt die bislang klassische
Einteilung in Bitterhopfen und Aromahopfen
und bringt vollig verriickte Hopfenkreationen
auf den Markt. Neben ausgeprigten bitteren
Geschmacksnoten erfreuen sich vermehrt
fruchtige Aromen immer groBerer Beliebt-
heit. Biere gebraut nach dem Reinheitsgebot,
die nach Mango, Papaya und Johannisbeere
duften und schmecken sind mittlerweile kei-
ne Seltenheit mehr. Vor ein paar Jahren noch
waren solch ausgefallene Bierschmankerl
unter Bierliebhabern kaum denkbar. Die Ho-

Die beiden Braumeister iiberzeugen sich selbst
von Aroma und Qualitdt des Hopfens.

henthanner Schlossbrauerei verwendet stets
qualitativ hochwertige Hopfensorten. Be-
sonders bei den klassischen Hohenthanner
Bierschmankerl werden gerne traditionelle
Hopfensorten verwendet. Probierfreudige
GenieBer hingegen finden ihren Gefallen an
den Hallertauer Craftbieren. So schafft der
Biermarkt den Spagat zwischen altbewéhrtem
Genuss und der Offenheit fiir neue, ja fast un-
glaubliche Bierkostlichkeiten.



Die Seele unseres Bieres

Hopfensorten im Uberblick.

Die hohe Qualitdt unserer Biere beruht auf
der Verwendung bester Zutaten sowie auf der
besonderen Braumethode. Wir verwenden in
erster Linie regionale Hopfensorten zur Her-
stellung unserer Spezialitéten.

Hallertauer Tradition: Der Hallertauer Tra-
dition ist bekannt fiir ein sehr feines, mildes,
beinahe siiles Aroma. Mit seinen kriuterig,
blumig, grasig und leicht wiirzigen Aromen
zdhlt er zu den hochfeinen Aromasorten.

Hallertauer Perle: Fiir volles, fruchtiges Aro-
ma sorgt die Hallertauer Perle. Mit wiirzigen
Eindriicken nach Zeder und Orange ist diese
Hopfensorte bei Bierbrauern sehr beliebt.

Hallertauer Mittelfriih: Der Hallertauer
Mittelfriih erlebt derzeit eine Trendwende.
Als alte Hopfensorte mit jahrelanger Traditi-
on erfreut sich diese Sorte stetiger Beliebtheit.
Kriuterig, blumige, grasige Noten lassen den
typischen Hopfenduft im Bier hochleben.

Tettnanger: Mit dem Tettnanger lassen sich
wahre Bierschmankerl kreieren. Erdig, krdu-
terig, blumige Noten zeichnen diese Hopfen-
sorte aus und zaubern eine feine Bittere ins
fertige Bier.

Cascade: Bekannt fiir seine typischen Noten
nach Grapefruit, Zitrus und schwarzer Johan-

Die Hallertau, Holledau oder Hollerdau
ist das grofste zusammenhdngende
Hopfenanbaugebiet der Welt.

nisbeere sind beim deutschen Cascade noch
griine Friichte (Birne, Quitte, etc.) erkennbar.

Citra: Der Obstkorb unter den Aromahopfen.
Neben Limette und Grapefruit finden sich in
Citra Fruchtnoten wie Maracuja, Litschi, Sta-
chelbeere und Pfirsich aber auch Aromen von
roten Beeren, griinen Friichten und Blumen
wieder.

Hersbrucker: Klassisch und traditionell ist
diese Hopfensorte charakteristisch fiir Aro-
men, die an eine Blumenwiese erinnern. Der
Duft nach frischem Gras und Krautern passt
hervorragend zu vielerlei Bierstilen.

Huell Melon: Huell Melon schafft den Spagat
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Die Auswahl der Hopfensorte verlangt
mittlerweile viel Fingerspitzengefiihl.

aus den typischen Hopfennoten in Kombinati-
on mit den siillichen Eindriicken nach Honig-
melone, Aprikose, Erdbeere und einem Hauch
an blumigen Ausprigungen. Dieser Hopfen
1adt ein zum Experimentieren.

Mandarina Bavaria: Wie der Name bereits
sagt werden die Hopfennoten von Manda-
rina Bavaria mit den fruchtig frischen Ge-
schmackseindriicken nach Mandarinen und
Zitronen harmonisch ergénzt. Dieser Hopfen
eignet sich fiir nahezu sémtliche Biersorten.

Polaris: Der Polaris verschafft eine wahrliche
Geschmacksexplosion. Mit seiner ausgeprag-
ten Bittere und den feinen Pfefferminznoten
hinterldsst er einen durchwegs erfrischenden
Eindruck, der an Gletschereis erinnert.

Zu jedem Kasten

Tannen Hell
| erhalten Sie einen
. trendigen Strohhut
W oratis dazu!

. solange der VorratrElCht _

S

g Besuchen Sie unsere neue Homepage unter: www.hohenthanner.de
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badewelt und sauna

MAR

ERGOLDING

Kulimar im Ergomar -
eine kleine Pause mit Genuss

Schwimmen, plantschen, Sonne tanken - das Ergomar in
Ergolding ist der ideale Ort fiir alle Sommerliebhaber. Ein
schattiges Pldtzchen auf der groBangelegten Liegewiese,
ein paar Runden im erfrischenden Sportbecken oder eine
schnelle Fahrt auf der Familienrutsche - ein Tag im Frei-
bad ist fiir jeden ein Erlebnis. Und bei so viel Abenteuer
kommt eine Stirkung zwischendurch durchaus gelegen.
Vom kiihlen Eis bis zum heiflen Kaffee, von Pommes
mit Ketchup bis zum Salat mit Joghurtdressing sind den
Gaumenfreuden schier keine Grenzen gesetzt. Liebevoll
und frisch zubereitet hat das Team vom Kulimar auch an
stressigen Tagen ein Lacheln fiir die Géste parat, um al-
len Wiinschen schnellstmoglich gerecht zu werden. Und
mit den Bier- und Libella-Spezialititen der Hohenthanner
Schlossbrauerei sitzen Sie zum Gliick auch hier nicht auf
dem Trockenen.

ERGOMAR Ergolding Badewelt und Sauna
IndustriestraBBe 7, 84030 Ergolding

Tel. 0 871 /143 87 0 Fax: 0 871 /143 8777
Internet: www.ergomar-ergolding.de
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v ohne Farbstoffe
v echt fruchtig-frisch

Hergestellt und abgefullt in Hohenthann
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Bierspezialitat
Hohenthanner

iRbler
Die e e e dem e nach
eine tribe, goldge | S
Banane und Malz gilt als typisch fur diese
Biersorte.

Zutaten: Wasser Weizenmalz,
Gerstenmalz, Hopfen, Hefe
Stammuwiirse: 12,5%
Alkohol: 5,6%

pler: Naturbelassenes, obergariges
HefeweiRbier

| \Ifarbenes
de: Helles, karame! . _
‘:& (\?/Z?zin- und Gerstenmalz verleinen die

= strohgelbe Farbe und den frischen Duft

ifen Bananen
ine Fruchtaroma nagh rgl .
f:rl\rt‘:tehen und sorgt fir ein€ pnckelnde
Erfrischung

@ Hefe: Obergérige Hefe lasst das typisch

Hopfen: Milde Hopfung mit dlen Sorten
Hallertauer Tradition und Perle

i ioatbraueret,
;ederbayerische Priva
/%f)‘%‘i unabhdnglg

v Handwerkliches Brawverfahren

on aus der Hallertau,
Y gz%ide aus Bayern
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