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Juli 2018

in Hohenthann wird wieder rich-
tig gefeiert. Schon jetzt dürfen 
Sie sich in Ihrem Kalender den 
08. und 09. September 2018 vor-
merken, denn gleich zwei tolle 
Feste verheißen Geselligkeit und 
erstklassige Unterhaltung. Beim 
zweiten Mundrauschfestival ver-
zaubern zwölf Musikgruppen, 
wie sie unterschiedlicher nicht 
sein können, den Biergarten, 
den Schloßhof, das Sudhaus, ein 
Bierzelt und zahlreiche Platzerl 
rundherum zu einer gigantischen 
Bühne. Hier heißt es zuhören, 
staunen und mitfeiern. So können 
wir gleich am nächsten Tag mit 
viel Schwung und Freude ins Hof-
fest starten. Neben kulinarischen 
Schmankerl, stimmungsvoller 
Musik und viel Platz für Gesellig-
keit, sorgt das Bierkistenrennen 
auch in diesem Jahr für rasante 
Momente. Werfen Sie einen Blick 
hinter die Kulissen der Brauerei 
und tauchen Sie ein in das Hand-
werk der Braukunst.
Schon jetzt freue ich mich auf Ihr 
Kommen.

Johannes Rauchenecker  
     Inhaber der Hohenthanner  
     Schlossbrauerei
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v. l. n. r.: Daniela Wimmer (Buchhaltung), Johannes Rauchenecker (Inhaber),
Christian Hummel (Verkaufsleiter), Thomas Hämmerl (Braumeister und Zithersolist)

Niederbayerische Privatbrauerei, 
100% unabhängig

Handwerkliches Brauverfahren

Hopfen aus der Hallertau,
Getreide aus Bayern

Liebe Leser,
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Craftbier - Stellenanzeige

Polar Sommer - 
 phänomenal erfrischend - 
passend für den Sommer

Mittlerweile sind die Hallertauer Craftbie-
re bekannt für ihren eigenen Charakter. 
Beim Polar Sommer erfüllt noch vor dem 
Einschenken ein atemberaubender Hop-
fenduft den Raum. Der erste Eindruck ist 
dominiert von einer herrlichen Bittere, 
die im Abgang noch lange an eine frische 
Grapefruit erinnert. Sind die Lebensgeis-
ter geweckt, harmoniert die Bierspezialität 
mit feinen fruchtigen Ausprägungen nach 
Zitrone, Mango und Limette. Die Hohen-
thanner Bierspezialität wird etwas höher 
vergoren und ist Dank dem Zusammen-
spiel ausgewählter Hopfensorten ein Bier-
schmankerl der Extraklasse. Seine schöne 
gelbe Farbe ist gekrönt von einem herrlich 
feinporigen Schaum. Der Polar Sommer 
ist auf jeder Grillparty ein gern gesehener 
Gast und kann zu sämtlichen Brotzeiten 
wunderbar serviert werden.

 
Brauer/in und Mälzer/in
Heute schon an morgen denken! 
Die Hohenthanner Schlossbrauerei sucht eine/n 
Auszubildende/n als Brauer/in und Mälzer/in ab September 2018. 

Wir bilden aus!

Die 3-jährige Lehrzeit gilt als anspruchsvoll und abwechslungs-
reich. Im Rahmen der Ausbildung werden sämtliche Stationen 
in der Brauerei durchlaufen: von der Rohstoff auswahl und deren 
Weiterverarbeitung über hygienische Maßstäbe bei der Bierher-
stellung bis hin zur Vergärung und der Qualitätskontrolle im 
Labor. Etwas naturwissenschaftliches Interesse, mathematisches 
Verständnis sowie Motivation, Leistungsbereitschaft und Flexibi-
lität wären für die Ausbildung sicherlich von Vorteil.

Bewerbungsunterlagen bitte an folgende Adresse schicken:

Hohenthanner Schlossbrauerei GmbH & Co. KG
z. Hd. Herrn Thomas Hämmerl
Brauhausstraße 1
D-84098 Hohenthann
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Partner der Gastronomie

Die Klosterküche Landshut - 
hausgemacht mit gutem Gewissen und gutem Gefühl

Ehrwürdige Klostermauern umrah-
men den herrlichen Klostergarten 
der Landshuter Ursulinenschwes-
tern und schaff en eine nahezu mys-
tische Atmosphäre. Ein ruhiges, ge-
mütliches Platzerl zum Wohlfühlen 
fernab von Stress und Hektik des 
Alltags. Wer sich mittags gerne eine 
kleine, ganz besondere Auszeit gön-
nen möchte, ist in der Klosterküche 
Landshut sicherlich gut aufgehoben. 
„Nichts gibt es immer, aber was es 
gibt, ist genau das Richtige!“ Getreu 
dieser alten Klosterweisheit wählen 
die beiden Klosterküchen-Wirtin-
nen Maxie Denk und Stella Igl ganz 
besondere Zutaten für die herrli-
chen, saisonalen Speisen aus. Auf 
der abwechslungsreichen Tages-
karte fi nden die Gäste eine frische 
Kräuter-Küche, die durch die Jah-
reszeiten, den Geist des Ortes und 
moderne Einfl üsse inspiriert ist. Mit 

Rezepten wie Kräutersalat mit ge-
bratenem Ziegenkäse und Chutney, 
Spaghetti mit Frühlingskräuter Pes-
to, Kräutersuppe mit pochiertem Ei 
und Forellenkaviar sowie fl ambierte 
Pfi rsiche mit Minze und Vanilleeis 
ist die Vorfreude auf ein unglaub-
liches Geschmackserlebnis bereits 
geweckt. Ein respektvoller Umgang 
mit Lebensmitteln und die Freu-
de bei der Weiterverarbeitung gu-
ter und frischer Produkte, welche 
für die Gäste spürbar sind - das ist 
die Philosophie der Klosterküche 
Landshut. „Und wir vertrauen dar-
auf, dass man eine ehrliche Küche 
auch schmeckt!“, so das Team der 
Klosterküche. Wer in diesen wahr-
lichen Genuss kommen mag, muss 
allerdings schnell sein. Die Kloster-
küche ist nur bis 11. November 2018 
bei uns in Landshut.

ÖFFNUNGSZEITEN: 
10.00 bis 18.00 Uhr

vom 13. Mai bis 11. November 2018
Mittwoch bis Sonntag 
sowie an Feiertagen 

KLEINES FRÜHSTÜCK: 
ab 10.00 Uhr

Frühen Ausstellungsbesuchern bie-
ten wir gern ein kleines Frühstück 

und Kaffee an.

WARME MITTAGSKARTE: 
11.30 - 15.00 Uhr

Zur Mittagszeit fi nden Sie in der 
Klosterküche eine Auswahl von 

warmen Mittagsgerichten.

KLEINE GERICHTE 
& KUCHEN: 

10.00 - 18.00 Uhr
Ganztags bieten wir unseren 

Besuchern Kaffee und Kuchen 
oder kleine Gerichte.

Klosterküche Landshut
Neustadt 536

84028 Landshut
info@klosterkueche-landshut.de

Tel: 08 71  92 58 41 8

Die Wirtinnen: Stella und Maxie
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Vom Hoagarten zuR Session
08.09.2018

Eintrittspreise
Vorverkauf: 15,00 Euro

Abendkasse: 18,00 Euro

Einlass: 17.00 Uhr Beginn: 18.00 Uhr

Alle aktuellen Infos unter: 

www.hohenthanner.de

Vorverkaufsstellen:

Männerladen, Landshut 

Brauereigasthof, Hohenthann

Gasthaus Vilserwirt, Hohenthann

Getränkemarkt Höcherl, Grafentraubach 

Getränke Maier, Vilsbiburg 

Reisebüro Stanglmeier, Mainburg 

Getränke Puchner, Langquaid 

Gasthaus 3 Tannen, Moosburg 

Getränkemarkt Winzinger, Essenbach  

Jeder Gast in Tracht erhält 

ein Schnaklbier GRATIS

Nach der unglaublichen Begeisterung im Jahr 2016 geht das Mundrausch-Festival in die zweite Runde. 
In einmaliger Formation treffen sich mehr als zehn bayerische Musikgruppen, die unterschiedlicher nicht sein könnten. 

Unterhaltsam, gesellig und gemütlich lebt der Ursprung vom Hoagarten wieder auf und wird Dank der gigantischen Vielfalt 
an Unterhaltung zur wahren Session. Es ist für jeden Geschmack ein echtes Schmankerl dabei und neben Musikzelt, Biergarten 

Schlossgarten, Sudhaus und mehr laden zahlreiche Platzerl zum Verweilen und Genießen ein.

Trachtenverein  Edelweiss Antersdorf 
Kopfeck Band • B´n´T´ • Inntal7 • Gamskampler

Haunwanger Musikanten • Quetschnblech
Unverschämte Wirtshausmusik • Oansno 

Da Mei und da Sei • Die Höllentaler • Kofelgschroa
Mutzenbacher Blasmusik
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10.30 Uhr  Festbeginn mit Frühschoppen anschließend 
 Mittagstisch mit der Rottenburger Stadtkapelle
11.00 Uhr  Hohenthanner Blasorchester im Biergarten
11.30 Uhr  Die Brauerei öffnet ihre Tore und lädt Sie auf  
 einen Ausfl ug in die Welt des Bierbrauens ein.  
 Den ganzen Tag über dürfen Sie sich selbst auf  
 die Reise des Bieres begeben und Interessantes  
 sowie Geheimnisvolles erfahren.
12.00 Uhr  Kutschenfahrten
15.00 Uhr  Bühne frei für Rogl Reini und Susanne „only two“

• Zum Ausschank kommt das süffi ge unfi ltrierte 
 Hohenthanner Kellerbier für EUR 6,- die Mass
• Bayerische Schmankerl, Gegrilltes und ein 
 Ochs vom Spieß sowie Kaffee, Kuchen und 
 hausgemachte Kücherl sorgen für allerhand Leckereien
•  Mit einem bunten Kinderprogramm ist auch 
 an die Kleinsten gedacht
•  Auftritt der Jagdhornbläser

P R O G R A M M

 an die Kleinsten gedacht an die Kleinsten gedacht
•  Auftritt der Jagdhornbläser•  Auftritt der Jagdhornbläser

•  Mit einem bunten Kinderprogramm ist auch •  Mit einem bunten Kinderprogramm ist auch 

•  Auftritt der Jagdhornbläser

8. Bierkisten-Rennen
Ab 11.00 Uhr heulen in Hohenthann die Motoren wieder los. 
„Vollgas“ lautet das Motto, wenn die Bierkisten über den Asphalt fl itzen. 
Die Faszination über die Geschwindigkeit auf den kleinen Biertragerln ist 
immer wieder beeindruckend und der Einsatz der Fahrer sehenswert.

Mitmachen dürfen Firmen, Vereine, Hobbybastler usw.

ab 11.00 Uhr Warm up und Qualifying
ab 13.30 Uhr Finalläufe und Massenstart
ab 15.30 Uhr Promi-Bierkisten-Rennen
(der Veranstalter behält sich Zeitenänderungen vor) Weitere Informationen zum Hoffest unter: www.hohenthanner.de
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Bierkuriositäten

Irrtümer 
und Anekdoten 

über Bier
Bierbauch
Eine Studie aus Großbritannien belegt es 
nun schwarz auf weiß: Der Bierbauch ist 
nur ein Mythos! Hm, zumindest bei den 
Männern. Während die Männerbäuche dem 
Bierkonsum trotzen, waren die Erkenntnis-
se in der Damenwelt zweigeteilt. Zum Einen 
war ein gewisser Hüftumfang durchaus auf 
den Bierkonsum zurückzuführen. Zum An-
deren zeigten sich manche Damen bei mo-
deratem Biergenuss durchaus schlanker als 
die enthaltsamen Testpersonen.

Karriere-Bier
Es gibt verschiedene Möglichkeiten, um ein 
paar Stufen auf der Karriereleiter nach oben 
zu gelangen. Nun zählt auch das Bierchen 
mit dem Chef dazu. Arbeitnehmer, die in 
regelmäßigen Abständen mit ihrem Vorge-
setzten noch in gemütlicher Runde beisam-
men sitzen, verdienen im Schnitt ein Sechs-
tel mehr als ihre enthaltsamen Kollegen. 
Schottischen Wissenschaftlern fi el dieser 
Zusammenhang auf. Gemeinsame Kneipen-
besuche verbessern einfach das berufl iche 
Klima und sorgen für ein kameradschaftli-
ches Verhältnis.

Bier-Marathon
Der Tscheche Zdenek Je-
barek hält den Rekord 
im Dauerbiertrinken. Er 
schaff te 22 Halbe Bier in 22 
Stunden - ohne einzuschla-
fen. Allerdings darf dieser 
Rekord nicht im Guinness 
Buch veröff entlicht wer-
den. Witzig ist, dass eben 
dieses Nachschlagewerk 
bei geselliger Bierlaune in 
einer Kneipe seinen Ur-
sprung fand. 

Bier-Tier
Immer mehr Igel werden 
trunksüchtig. Tierschützer 
haben in Großbritannien 
allerhand zu tun, um die 
stark angestiegene Alko-
holsucht der Stachelhäuter 
einzudämmen. Verantwort-
lich für den hohen Bierkon-
sum sind die Hobbygärt-
ner, die im Kampf gegen 

Schnecken Bierfallen aufstellen. Problem an 
der Sache ist, dass die Igel im bierseligen 
Rausch unvorsichtig werden. Sie vergessen 
sich einzurollen und werden so zur leich-
ten Beute. Berichten von Tierschützern zur 
Folge sind total besoff ene Igel nach durch-
zechter Nacht laut schnarchend in Blumen- 
und Gemüsebeeten gefunden worden. Nach 
dem Aufwachen liefen die verkaterten Tiere 
im Zickzack davon.

Bier-Unfall
Die Nachschubbesorgung während der Ar-
beitszeit kann zum Problemfall werden. Das 
Bundessozialgericht in Kassel entschied, 
dass das Bierholen keine betriebliche Tä-
tigkeit ist. Beschäftigte, die während der 
Arbeitszeit Bier kaufen gehen, sind folglich 
nicht unfallversichert. Die Versicherungs-
pfl icht würde nur dann greifen, wenn die 
Beschaff ung von Bier der „Wiederherstel-
lung der Arbeitskraft dienen würde“, so das 
Urteil der Richter.
Quelle: bierundwir.de

Bier-Sortenvielfalt
Wenn jemand jeden Tag ein anderes bayeri-
sches Bier trinken würde, dann würde es elf 
Jahre lang dauern, um alle Markenspeziali-
täten verkosten zu können. 
Quelle: Bayerischer Brauer Bund

Bier ist der überzeugendste Beweis da-
für, dass Gott den Menschen liebt und ihn 
glücklich sehen will. (Benjamin Franklin)

Das Gute am Weißbier: Es kann von elf Uhr 
morgens bis zum Frühstück getrunken wer-
den. (Klaus Augenthaler)

Wer kein Bier hat, hat nichts zu trinken. 
(Martin Luther)

Auch Wasser wird zum edlen Tropfen, ver-
mischt man es mit Malz und Hopfen. 
(Redensart)

Bier ist unter den Getränken das Nütz-
lichste, unter den Nahrungsmitteln das 
Schmackhafteste und unter den Arzneimit-
teln das Angenehmste. (Unbekannt)
Lieber soll die Welt verderben, als am Durst 
ein Bayer sterben! (Volksmund)

Man könnte froh sein, wenn die Luft so rein 
wäre wie das Bier. (Richard von Weizäcker)
Es gibt noch andere Dinge im Leben als 
Bier, aber Bier macht diese anderen Dinge 
einfach angenehmer. (Stephen Morris)

Am 8. Tag schuf Gott das Bier, und seitdem 
hört man nichts mehr von ihm.(Unbekannt)
Lieber ein kaltes Bier als eine heiße Birne. 
(Unbekannt)

Bedenke immer: Sechs Bier sind eine Mahl-
zeit. Und dann hat man noch nichts getrun-
ken. (Joachim Panten)

Alkoholfreies Bier ist wie ein BH auf der Wä-
scheleine, das beste ist raus. (Unbekannt)

Ein Kasten Bier ist etwas Gutes für zwei, 
wenn einer davon nicht mit trinkt. 
(Unbekannt)

Irrtümer 
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Zitronella
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Bierspezialität
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Bier: Kräftiges, bernsteinfarbenes 

Festmärzen im Zweimaischverfahren 

hergestellt

Getreide: Helles und dunkles Karamell-

malz verleihen einen malzaromatischen 

Körper mit einem feinen Duft nach Ge-

treide und Brot

Hefe: Klassische kalte Gärung mit unter-

gäriger Hefe

Hopfen: Milde Hopfung unterstreicht 

den vollen, malzaromatischen Ge-

schmack

Fest Märzen 
 
Für jeden Anlass die passende Spezialität. 

Der Duft nach Getreideähren und das röstige 

Brotaroma verleihen dem bernsteinfarbenen 

Festmärzen den Hauch von etwas Besonderem. 

Vollmundig und malzaromatische mit karamell-

betonter Note erhöht das Festmärzen die Vor-

freude auf den nächsten Schluck. 

 
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen 
Stammwürze: 13,5% 
Alkohol: 5,8%

 Niederbayerische Privatbrauerei,  
100% unabhängig

 Handwerkliches Brauverfahren

 Hopfen aus der Hallertau,  
Getreide aus Bayern
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Bier: Naturbelassenes, obergäriges 

Hefeweißbier

Getreide: Helles, karamellfarbenes 

Weizen- und Gerstenmalz verleihen die 

strohgelbe Farbe und den frischen Duft

Hefe: Obergärige Hefe lässt das typisch 

feine Fruchtaroma nach reifen Bananen 

entstehen und sorgt für eine prickelnde 

Erfrischung

Hopfen: Milde Hopfung mit den Sorten 

Hallertauer Tradition und Perle

Hefe Weißbier

Die feine Hefe verleiht dem hellen Weißbier 

eine trübe, goldgelbe Farbe. Der Hauch nach 

Banane und Malz gilt als typisch für diese 

Biersorte.

Zutaten: Wasser, Weizenmalz, 
Gerstenmalz, Hopfen, Hefe 
Stammwürze: 12,5% 
Alkohol: 5,6%

 Niederbayerische Privatbrauerei, 
100% unabhängig

 Handwerkliches Brauverfahren

 Hopfen aus der Hallertau, 
Getreide aus Bayern
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