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Liebe Leser, Geschmack European

als niederbayerische Privatbraue- tl‘lfft Tradltlon Beer Stal’

rei sind wir immer noch zu 100% Spezialitdten fiir Das Bier der Sieger
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Qualitdt setzen. Der erneute Ge-
winn von zwei Silbermedaillen
fiir das Kellerbier Dunkel und das
Tannen Hell leicht zeigt uns, dass Viede auerische VO nuere
wir den richtigen Weg gehen. Ll dspanacles Volaadldaaasaas
Handwerkliche Braukunst und MEAET I iiaidebiad it g )

Rohstoffe aus der Region sind

aus unserer Sicht das A und O LANA@CTRIICNCS DTAUWOCT JUANTCT

fiir hervorragende Qualitdt. Egal

U ) P L TS [ ".r“a ‘nv:l.:l
ob Helles, WeiRbier, Pils oder Mo gp2a sua aze
Kellerbier, als helle Variante oder HCUT COUWT WS %’vau

dunkle Alternative, als Starkbier
oder alkoholfrei, das Spezialitd-
ten Sortiment der Hohenthanner
Schlossbrauerei hat flir jeden
Anlass und jeden Geschmack
eine passende Spezialitdt. Neben
unternehmerischem Handeln,
zéhlen flir uns auch Leidenschaft
und Genuss. So wiinschen wir
Thnen viele genussvolle Momente
mit den Hohenthanner Bierspe-
zialitdten.

Eine gute Zeit und auf ein Prost!

Johannes Rauchenecker
Ihr Brdu von Hohenthann
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Du hast DEN passenden Moment beim Ge-
nuss eines Hohenthanners im Kasten? Dann
gerne her damit! Die Hohenthanner Schloss-
brauerei ist auf der Suche nach originellen
Fotos rund um die Hohenthanner Bierspe-
zialitdten. Vielleicht hast Du ja bereits eine
geniale Idee oder Du zlickst im richtigen Au-
genblick die Kamera. Dann schicke uns gern
Dein Foto per E-Mail (info@hohenthanner.
de) oder per Post zu. Eventuell kannst Du
schon in der ndchsten Ausgabe des Hohen-
thanner Bierblattls Deinen Schnappschuss
bewundern. Als kleines Dankeschén gibt
es flir jedes Foto, das verdffentlicht wird,
ein Tragerl Bier der Hohenthanner Schloss-
brauerei. Schon jetzt freuen wir uns auf Dei-
nen Beitrag und wiinschen viel Spaf3 beim
Fotografieren!

Hopf on Hopf off, beim Burschenverein Eg

: Dein Schnappschuss / Stellenanzeige

Zeig uns Deinen Schnappschuss!

Es H‘ll.,lSS }?icht immer die Karibik sein, die
Cubanita fiihlt sich auch in den Bergen wohl

die Hohenthanner Siegertreppe beim Skicup
in Leogang vom TSV Haarbach

da Bierfahrer und sei
Bierfahrerbeifahrer
glkofen Wir sind Weltmeister! Matthias
Kohlhuber Stockschiitzenweltmeister
2020 in der U23.

W/’ W W./
Brauer/in und Malzer/in

Heute schon an morgen denken!

Die Hohenthanner Schlossbrauerei sucht eine/n

Auszubildende/n als Brauer/in und Mdlzer/in ab September 2021.

Die 3-jdhrige Lehrzeit gilt als anspruchsvoll und abwechslungs- Bewerbungsunterlagen bitte an folgende Adresse schicken:
reich. Im Rahmen der Ausbildung werden sdmtliche Stationen

in der Brauerei durchlaufen: von der Rohstoffauswahl und deren Hohenthanner Schlossbrauerei GmbH & Co. KG

Weiterverarbeitung {iber hygienische Mafstdbe bei der Bierher- z. Hd. Herrn Thomas Hammer]
stellung bis hin zur Vergdrung und der Qualitdtskontrolle im BrauhausstrafRe 1

Labor. Etwas naturwissenschaftliches Interesse, mathematisches = D-84098 Hohenthann
Verstdndnis sowie Motivation, Leistungsbereitschaft und Flexibi-

litdt wéren flir die Ausbildung sicherlich von Vorteil.

www.hohenthanner.de
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Getrankeheimdienst / Basecap 'i“i[ﬂfﬂ}ﬂgﬂﬂ o

Getrankewunsch?
Wir sind fiir Sie da.

Zwar sind in diesem Jahr zahlreiche Feste
und Veranstaltungen nicht mdglich, aber
die Schmankerl der Hohenthanner Schloss-
brauerei gibt es trotzdem. Unser Heimservice
liefert Thnen die Hohenthanner Bierspeziali-
tdten, Getranke von Libella und verschiedene
Mineralwasser direkt an die Haustiire oder in
die Firma.

Die Bestellung kann ganz einfach telefonisch
oder per E-Mail erfolgen: 08784/96020 oder
bestellung@hohenthanner.de

Einfacher ist Genuss kaum mdglich.

\ Gerne schicken wir
\ lhnen eine Preisliste zu.
\Y

08784 /96 02-0

Trag dein Herz
auf dem Kopf

Mit jedem Schluck Hohenthanner wéchst die Liebe zur Heimat
und die Freude an der Tradition. Das Hohenthanner Basecap
ist dank seiner hochwertigen Aufmachung ein willkommener

bavarion
Caps

Wegbegleiter bei jedem Wetter:

o Hochwertige Hohenthanner Filzapplikation
e Krone aus leichtem Flanell

e Schirm in raffiniertem Wildlederlook

e Hohenthanner-Print im Innenband

Ab sofort in der Brauerei
kduflich erhiltlich, Preis 39,95 €



Hohenthanner Spezialitaten fiir jede Region
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Bayern steht flir Genuss soweit das Auge reicht.
Jede Region hat seine eigenen Spezialitaten und die
Hohenthanner Schlossbrauerei das passende Bier dazu.

Die Hallertau gilt als das
Hopfenland in der Region

Neben dem Hopfen genief3t auch der Spargel in die-
ser Region ein bemerkenswertes Ansehen {iber die
regionalen Grenzen hinaus. Eine perfekte Kombina-
tion flir einen geniisslichen Gaumenschmaufi: ein

leichtes Spargelgericht mit der einzigartigen Hop- Eine kleine Reise entlang der
fennote des Hohenthanner Pils. Die feine Bittere des T

Bieres und das milde Aroma des Spargels ergdnzen Hohenthanner Spezialitaten durch
sich ganz hervorragend fiir einen kulinarischen Ge- das bayerische Genussland

nuss zwischendurch.

In Miinchen gibt es auch nach
zwolf Uhr die berithmten Weifdwiirstl

Was wiare Miinchen ohne WeiSwiirstl und Weif3-

bier? Flir Touristen ein Muss und fiir Einheimische

ein willkommener Genuss - eine frische Breze mit

Weidwlirstl und Senf und dazu ein herrliches Weif3-

bier. Typisch fiir diese Biersorte l4sst sich auch beim Ha"ertau
Hohenthanner Weif3bier ein Hauch von Banane und

Malz erkennen, den die obergédrige Hefe ins Glas

zaubert. Ein Trio, dass auch nach zwolf Uhr frisch

serviert werden kann.

Miinchen
Das Alpenvorland und
seine Kisespezialititen
Wer es gerne etwas deftiger mag, kann einen traditi-
onellen Obatz'n auch ganz einfach selbst herstellen.
Wei3schimmelkise, Paprika und Zwiebel zihlen zu Al

den Hauptzutaten und kénnen je nach Geschmacks- -
vorlieben verfeinert werden. Kdse und Bier sind von

jeher schon eine gelungene Komposition. Besonders

das Hohenthanner Kellerbier ist mit seiner angeneh-

men Malznote und der feinen Hopfenbittere eine

echte Empfehlung.

www.hohenthanner.de
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In Regensburg
geht alles um die Wurst

Neben vielen kulinarischen Schmankerl dreht sich
in der Regensburger Gegend alles um die Wurst.
Knacker, Bratwiirstl oder gar die Regensburger - mit
Senf oder ohne - sind ein willkommener Gast auf
leeren Tellern. Zu diesem doch recht wiirzigen Ge-
nuss passt ganz hervorragend das Hohenthanner
Festmdrzen. Vollmundig, malzaromatisch und eine
karamellbetonte Note harmonieren hervorragend
mit einer knackigen Regensburger.

Die Sonne lacht im Isartal

‘ zum herrlichen Wurstsalat

Wer freut sich nicht auf einen schmackhaften
Regensburg Wurstsalat an einem lauen Sommerabend unter
frelem Himmel. Zwar gehen die Meinungen ausei-
nander: ob gestiftet oder in Scheiben - mit Lyoner
Landshut oder Regensburger - traditionell oder die Schweizer
Variante mit Kdse. Und doch bleibt der Duft nach
Essig und Zwiebel bei allen gleich. Dazu ist ein kiih-
les Hohenthanner Hell nach einem anstrengenden
Tag auf jeden Fall ein verdienter Genuss.

R Die Kulinarik der Inn-Salzach-Region
setzt auf Handgemachtes

Handgemachte Spezialitdten wie Hauberlinge,
Hasendhrl und Ofenschubser getreu nach Grof-
|gau mutters Rezepten und liebevoll zubereitet, gelten
2 hierzulande als echte Spezialitdt. Traditionell im
Steinofen gebacken erfiillt ein unglaublicher Duft
den Raum. Das Holzhacker der Hohenthanner
Inn'salzaCh Schlossbrauerei wird ebenfalls nach altbairischem
Rezept gebraut und ist in Kombination mit einem
Ofenschubser ein wahrhafter Genuss.
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Partner der Gastronomie

Ein genussvolles Abenteuer in Mitten der Hallertau

Der Besuch in einem Gasthaus gehort zu
den kleinen Verwthnprogrammen des All-
tags. Eintreten - willkommen sein - ankom-
men - abschalten - genieflen! So versteht es
die Familie Spitzer seit {iber 35 Jahren und
inzwischen in zweiter Generation mit einem
unglaublichen Ambiente und einem einzig-
artigen Blick flir das Wohl des Gastes dem
Aufenthalt etwas Besonderes zu geben. Mit
Liebe und Herz ist im Gasthaus Spitzer al-
les stimmig. Tradition und Leidenschaft
sowie Moderne sind sowohl in der Einrich-
tung, als auch auf der Speisekarte prdsent.

Die Gaststube ist Dreh- und Angelpunkt des
Geschehens. Der Ort an dem alles begann
ist auch der Ort zum Wohlftihlen und Ver-
weilen. Mit der Gaststube sowie dem neuen
grofien Gastraum mit Bar und zwei weiteren
Nebenzimmern kombiniert, bleibt bei der
Familie Spitzer kaum ein Wunsch unerfiillt.
Egal flir welche Feier und egal mit welcher
Dekoration sind individuelle Vorstellungen
und jahrelange Erfahrung immer eine perfek-
te Kombination fiir ein gelungenes Fest. Ein
Blick in die Speisekarte verrdt, der Chef und
sein Team wissen, was sie tun. Die Moderne
Wirtshauskiiche im Einklang mit den Jahres-
zeiten kommt stets frisch auf den Tisch und
wird mit viel Herzblut und Leidenschaft ei-
gens flir Sie zubereitet. Das Slowfood Credo
»gut-sauber-fair wird hier grof3 geschrieben.
Besonders die neu gestaltete Auflenterrasse

sowie der Biergarten laden an lauen Som-
mertagen ein zum Verweilen und Genief3en.
Umgeben von dem herrlichen Duft frischer
Kriuter und verwohnt vom aufmerksamen,
gut gelauntem Service-Personal ist der Spit-
zer in der Tat ein guter Ort, um sich verwdh-
nen zu lassen.

Ein kleiner Tipp flir Genief3er: Probieren Sie
doch mal das Bofflamot mit einem Hohen-
thanner Kellerbier Dunkel!

Aktuell gibt es einen Abhol- und Lieferser-
vice: Mi. bis So. ab 17.00 Uhr sowie So. von
11.30 Uhr bis 14.00 Uhr.

Spitzer@Home Genuss Tiiten: Das Essen
komplettfertig zubereitet, abgeschmeckt,
gekiihlt und hygienisch vakuumiert. Nur
noch zu Hause fertig garen und spitze(r)
geniefien.

Gasthaus Spitzer | Lohweg 10, 84072 Osterwaal | Telefon: +49 (0) 8752-7455 | www.gasthaus-spitzer.de

www.hohenthanner.de



d i
\“‘ M“
\ /7]

Cubanita Hohenthanner
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European Beer Star - Unsere Siegerbiere

Silbermedaille fiir
das Tannen Hell Leicht

Silbermedaille fiir
das Kellerbier Dunkel

Das Kellerbier Dunkel der Hohenthanner
Schlossbrauerei beeindruckt im Glas ein-

Die Sonne spiegelt sich gldnzend golden
im Glas und der Duft erinnert an eine Blu-
geschenkt bereits durch die Komposition menwiese und Weizenghren. Das Tannen
des kastanienbraunen Bieres mit der Hell Leicht ist rund im Geschmack und

feinporigen, weiflen Schaumkrone. hat eine feine brotartige Biernote. Der

Charaktervolle Malzaromen erfiillen
den Raum und steigern die Vorfreude
auf den ersten Schluck. Vollmundig
und rund im Geschmack présentiert
sich das Kellerbier Dunkel als wahrer
Gaumenschmaufl. Mit einer gehalt-
vollen Portion Malz im Gepidck ent-
steht vorab ein leicht sti3licher, malz-
aromatischer Eindruck, der Dank
einer dezenten Hopfung im Abgang
eine feine, biertypische Bittere hin-
terldsst.
Aufjeden Fallist das Kellerbier dunkel
eine Bierspezialitdt flir Malzliebhaber,
die durchaus den erfrischenden Cha-
rakter bevorzugen. Ein wunderbarer
Genuss ist der Silbermedaillengewin-
ner zur Fleischgerichten
mit dunkler Sofle oder
vielleicht einfach zu ver-
schiedenen Késevariatio-
nen.

feinporige Schaum zusammen mit
dem goldgelben Anblick erh&hen die
Freude auf die anstehende Abkiih-
lung. An einem warmen Sommertag
ist diese Bierspezialitdt eine gelun-
gene Erfrischung bei echt bierigem
Geschmack. Besonders mit Salaten
oder leichten Fischgerichten har-
moniert dieses Bierschmankerl ganz
hervorragend.
Als kleiner Geheimtipp unter den
weiblichen Bierliebhabern: ein klei-
ner Schuss Holunderbliitensirup
verfeinert den Geschmack und gibt
der erfrischenden Abkiihlung eine
stiRliche Extranote. ,Leichter Ge-
nuss bei vollem Geschmack® lautet
die Devise des Tannen
Hell Leicht.
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