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Die letzten Jahre haben uns gezeigt, 
wie wichtig Regionalität ist – schnell 
steht man vor leeren Regalen. 
Als familiengeführte Traditions-
brauerei legen wir darauf schon 
immer besonderen Wert. Unseren 
Hopfen beziehen wir aus der Haller-
tau und unser Getreide aus Bayern. 
Zwischen Landwirten, Händlern und 
Brauern herrscht ein freundschaftli-
cher, persönlicher Kontakt. Nur da-
durch können wir auch in Zukunft 
unabhängig und zuverlässig unse-
re hochwertigen Bierspezialitäten 
zu unseren Kunden bringen. Sogar 
direkt vors Haus, mit dem Hohen-
thanner Getränke-Heimservice. 
Dass sich unsere Biere nach wie vor 
großer Beliebtheit erfreuen, zeigt 
der letztjährige Gold Award unseres 
Kellerbier Dunkel. Darüber freuen 
wir uns sehr und sind gespannt, was 
das Jahr 2022 bringt. Wir sind zu-
versichtlich, einen Schritt Richtung 
Normalität zu tun. Vor allem freuen 
wir uns auf unser Hoffest und das 
Mundrausch Festival. Zusammen 
mit Ihnen, versteht sich.

Herzliche Grüße.

 Johannes Rauchenecker   
   Ihr Bräu von Hohenthann

Fashion 
für Bierfans    
Neue Hopfenstyle Fa-
shion Brand Kollektion
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Hopfen aus 
der Hallertau   
Wissenswertes rund 
um den Hopfenanbau
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Liebe Leser,

Ein kühles Bier 
und die passenden Klamotten - 
der Sommer kann kommen
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Hopfenstyle Fashion Brand / Schnappschuss

Ganz neu: unsere Hopfenstyle Fashion 
Brand Kollektion. Mit dem coolen T-Shirt 
und dem lässigen Hoodie seid ihr bei allen 
Gelegenheiten und Festln zünftig o´zong. 
Fehlt nur noch ein kühles Bier in der Hand.

Zu kaufen gibt’s die Kollektion direkt bei 
uns in der Brauerei oder über www.beer-
tasting.com

3995
EUR

Bavarian Cap 

Du hast DEN passenden Moment beim Genuss 
eines Hohenthanners im Kasten?   
Dann schicke uns gern Dein Foto per E-Mail 
(info@hohenthanner.de) oder per Post zu. 

Als kleines Dankeschön gibt es für jedes Foto, 
das veröffentlicht wird, ein Tragerl Bier der 
Hohenthanner Schlossbrauerei.

Zeig uns Deinen Schnappschuss!

Hopfenstyle
Fashion Brand

1990
EUR

T-Shirt

4990
EUR

Zip-Hoodie

Unglaublich, aber wahr - in diesem Jahr ist es wieder soweit! 

Beim Mundrausch-Festival treffen sich bayerische Musikforma-

tionen, die unterschiedlicher nicht sein könnten. 

Bisher sind folgende Bands bestätigt worden: 

DIE FEXER, NEUROSENHEIMER, MONOBOSEN

GRINGOBAVARIA, D‘HUNDSBUAM

Sommer, Sonne, See und Bier
Da Baudge hat an Vogl

Hat die Blume einen Knick, 
war der Schmetterling zu dick

Prost, St. Florian

Gipfelhoibe

Wega mia derf da Winter ewig dauern
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Mit dem Hohenthanner Getränke-Heimser-
vice kommt das Bier direkt vor Ihre Haustür, 
egal ob für den täglichen Gebrauch oder die 
nächste Veranstaltung. Ohne lästiges Kasten-
schleppen, weite Fahrwege und frei Haus. 
Darf‘s a bisserl mehr sein?   
Wir beliefern nicht nur Privathaushalte, 
sondern auch Firmen- und Gewerbekunden 
mit Rechnung und Lieferschein. Sie bekom-
men Ihre Getränkelieferung zuverlässig mit 
festem Liefertermin direkt zu Ihnen in den 
Betrieb. Damit sparen Sie sich wertvolle Zeit 
und Geld. Auch das Leergut nehmen unsere 
Fahrer gleich wieder mit. Egal ob Arztpraxen, 

Handwerksbetriebe, Landwirte oder 
Büros, rufen Sie uns einfach unter 
08784/9602-0 an oder mailen Sie 
uns auf info@hohenthanner.de 
und geben uns Ihre Bestellung 
direkt durch. Sie können unter 
all unseren Bierspezialitäten und 
Produkten aus dem nicht-alko-
holischen Sortiment von Hohen-
thanner und Libella auswählen. 
Schon ab 10 Kästen pro Firmen-Lie-
feradresse bestellbar. 
 
Einfacher geht’s nicht, oder? Unser Ser-
vice für Sie daheim. Auf Wunsch schicken 
wir Ihnen vorab eine Preisliste zu.

Hohenthanner Getränke Heimservice –
für Privat- und Firmenkunden

Getränke-Heimservice / Hoffest

mit Brauereibesichtigung

18.09.2022
Sonntag

Die Brauerei öffnet ihre Tore und lädt Sie auf einen Ausflug in die Welt des 
Bierbrauens ein. Den ganzen Tag über dürfen Sie sich selbst auf die Reise 
des Bieres begeben und Interessantes sowie Geheimnisvolles erfahren.

• Zum Ausschank kommt das süffige unfiltrierte Kellerbier 
• Bayerische Schmankerl, Gegrilltes und ein Ochs vom Spieß sowie Kaffee,  
 Kuchen und hausgemachte Kücherl sorgen für allerhand Leckereien
•  Mit einem bunten Kinderprogramm ist auch an die Kleinsten gedacht

Vom Hoagarten zuR Session

Vom Hoagarten zuR Session

Unglaublich, aber wahr - in diesem Jahr ist es wieder soweit! 

Beim Mundrausch-Festival treffen sich bayerische Musikforma-

tionen, die unterschiedlicher nicht sein könnten. 

Bisher sind folgende Bands bestätigt worden: 

DIE FEXER, NEUROSENHEIMER, MONOBOSEN

GRINGOBAVARIA, D‘HUNDSBUAM

Eintrittspreise 

Vorverkauf: 15,00 € Abendkasse: 18,00 €

Einlass: 17.00 Uhr    Beginn: 18.00 Uhr

Informationen sowie Vorverkaufsstellen finden Sie unter:

www.hohenthanner.de 

HOHENTHANN17.09.2
022

Jeder Gast in Tracht erhält 

ein Schnaklbier GRATIS

Wir hoffen, dass die aktuelle Corona-Lage ein gemeinsames Feiern ermöglicht!

Aktuelle Informationen zum Hoffest 2022 finden Sie unter  
www.hohenthanner.de

08784 - 96 02-0
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Ein Blick hinter die Kulissen:   
Wir haben die Hopfenpflanzerin Anita Schottmayer, die in 6. Generation einen ca. 30 ha 
großen Hopfengarten im schönen Siegenburg betreibt, interviewt. Auch sie hat der Hopfen 
nicht mehr losgelassen, nachdem er sie einmal gekratzt hat, wie ein Sprichwort sagt. 

Anita, welche Hopfensorten findet 
man bei euch? 
Von unseren ca. 30 Hektar Land haben wir 
16 ha mit Aromahopfen (Tradition, Hers-
brucker, Perle) bepflanzt und 14 Hektar 
mit Hochalphasorten wie Hercules und 
Magnum. 
Wir kaufen von euch die Hopfensorte 
Hallertauer Tradition. Welche Beson-
derheiten hat diese Hopfensorte im 
Anbau und in der Verarbeitung?
Die Sorte Hallertauer Tradition bevorzugt 
warme Lagen, sie hat schöne Dolden und 
einen gleichmäßigen Behang. Rund um 
Siegenburg finden sich leichte, lehmige 
Sandböden, das ist perfekt für diese Sorte. 
Durch die Bodenbeschaffenheit haben wir 
auch keine großen Probleme mit der „Wel-
kekrankheit“.
Wie kann man das Aroma der Sorte 
Hallertauer Tradition beschreiben?
Die Sorte ist bekannt für das sehr feine, 
milde und leicht würzige Aroma. Sie zählt 
zu den hochfeinen Aromasorten. Das 
schmeckt man z. B. beim Tannen Hell.

Im Hopfenanbau werden oft längere 
Verträge zwischen Landwirt – Händ-
ler– Brauerei geschlossen. Wie wich-
tig ist das für euch?
Für uns Landwirte aber auch die Brauerei-
en bedeutet das eine Planungssicherheit 
im Betrieb. Durch die coronabedingten 
Einschränkungen haben wir erfahren, wie 
wichtig eine regionale Rohstoffversorgung 
ist. 
Stichwort Corona, was sind die He-
rausforderungen und Chancen der 
nächsten Jahre?
Meiner Ansicht ganz klar der Pflanzen-
schutz und der Klimawandel. 2021 hatten 
wir ideale Wachstumsbedingungen und 
über die ganze Vegetationszeit eine gleich-
mäßige Wasserversorgung. Ändern sich 
die klimatischen Bedingungen, spüren wir 
das in der kompletten Versorgungskette.
Wir bedanken uns ganz herzlich für 
dieses Interview und wünschen Dir 
eine erfolgreiche Hopfen-Saison 2022!

5 Fragen ...
an Hopfenpflanzerin  
Anita Schottmayer

Hopfen aus der Hallertau 

Woher kommt der Hopfen 
für unsere Bierspezialitäten?
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Was bedeutet kontrollierter Vertragsanbau
mit der IGN* für die Hohenthanner Schlossbrauerei?

Wir lassen den Hopfen für unsere Brauerei über 
die IGN im kontrollierten Vertragsanbau anpflan-
zen. Die IGN ist also das Bindeglied zwischen 
Brauerei und Hopfenpflanzer und schafft somit 

eine Transparenz. Dieses Konzept der IGN beinhaltet die Offenle-
gung aller Informationen rund um den Hopfenanbau. Das bedeutet, 
wir wissen ganz genau, bei welchem Landwirt und auf welchem Feld 
unser Hopfen wächst. Da unsere Landwirte selbst große Fans der 
Hohenthanner Bierspezialitäten sind, können wir uns um die beste 

Hopfenqualität sicher sein.  
Für den Hopfenanbau bedeutet das:
• regional vertragsgebundene Produktion und Verarbeitung
• jährliche Bodenuntersuchungen und Düngeempfehlungen
• Pflanzenschutz nach Schadschwellenprinzip
• Führung einer Schlagkartei zur Dokumentation aller Anbau- und 

Pflegemaßnahmen
• Untersuchung auf Rückstände von Pflanzenschutzmitteln
• Fachliche Beratung und Kontrollen

Schon gewusst?

 Unsere Hallertau ist mit 16.995 ha das größte,  
 zusammenhängende Hopfenanbaugebiet der Welt

 Deutschland hat mit 33% die zweitgrößte Hopfen- 
 anbaufläche direkt nach USA (40%)

 In der Hallertau werden ca. 25 verschiedene Hop- 
 fensorten angebaut

 Der erste Hopfengarten entstand im 8. Jahrhundert 
  in der Gegend um Geisenfeld. Die Hallertau war   
 damit das Ursprungsgebiet des Hopfenanbaus

v.l.n.r.: Anita Schottmayer, Simon Schottmayer, Christina Schottmayer, Lena Schottmayer, Thomas Hämmerl 
1. Braumeister der Hohenthanner Schlossbrauerei und Johannes Rauchenecker Bräu von Hohenthann

*Interessen Gemeinschaft Qualitätshopfen Niederlauterbach
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Hopfen aus der Hallertau  
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Partner der Gastronomie

Gastfreundschaft ist ihre 
Leidenschaft. Das Team um 
Rick H. Celik bietet seinen 
Gästen im Pardi Restaurant 
München Genuss pur in 
edlem Ambiente. Die Gäste 
werden mit türkisch-me-
diterraner Küche verwöhnt, 
egal ob beim Business-
Lunch, einem Abendessen 
oder nur auf einen Cappuc-
cino – das Pardi im schönen 
München Neuhausen lädt 
immer zu einem Besuch ein. 
Im Sommer bietet die große, 
sonnige Terrasse den Gästen 
ein besonderes Highlight. 

Dort kann man die Gerichte 
in entspannter Atmosphäre 
genießen. Dazu schmecken 
auch unsere Hohenthanner 
Bierspezialitäten hervorra-
gend. 

Neben der Standard Speise-
karte bietet das Restaurant 
täglich wechselnde Saison-
gerichte an. Das Lokal legt 
Wert auf kulinarische Ab-
wechslung sowie gesunde 
Gerichte und überrascht 
seine Gäste immer wieder 
mit etwas Neuem. Qualität, 
Regionalität und frische Zu-

bereitung stehen ganz klar 
im Vordergrund.
Das Team vom Pardi Restau-
rant freut sich auf Ihre Re-
servierung. 

Kontakt:
Volkartstraße 24 
U-Bahn Rotkreuzplatz  
(Ecke Frundsbergstr.) 
80634 München 

Tel.: +49 (0)89 - 13 18 50 
Fax: +49 (0)89 - 13 45 25
www.pardi-restaurant.de

Im schönen München Neuhausen gelegen, freuen wir uns auf Ihren Besuch oder Ihre Reservierung.

Mediterrane Spezialitäten mitten in München – 
das Pardi Restaurant Bar & Cafe
 

Seit wann gibt´s das Pardi?
• Januar 1995
 
Wie viele Leute finden im Pardi Platz?
• Innenräume bis zu 100 Gäste
• Außenbereich bis zu 110 Gäste
 
Kann man im Pardi auch feiern?
Privatfeiern wie Geburtstage und 
Firmenfeiern sind selbstverständlich 
möglich
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Cubanita / Zitronella

1990
EUR

T-Shirt

Passend zum Cubanita 
Cola Mix gibt’s unser 
stylisches Basic T-Shirt 
mit dem Cubanita Kopf. 
So fühlt sich Urlaub an.



8 www.hohenthanner.de

Unsere Lieblingsbiere
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„Der European Beer Star besitzt in der inter-
nationalen Braubranche ein hervorragendes 
Renommee. Umso stolzer sind wir, dass wir 
mit unserem Kellerbier Dunkel den Gold-
Award nach Hohenthann holen konnten. 
Diese Auszeichnung ist nicht nur eine tolle 
Bestätigung der Arbeit unseres Brauerei-
Teams, sondern zeigt auch, dass unser Kel-
lerbier Dunkel zu den besten Bieren der Welt 
gehört!“, freut sich Johannes Rauchenecker 
über die Gold-Medaille beim European Beer 
Star 2021.
In einer zweitägigen Blindverkostung Anfang 
November in Gräfelfing bei München haben 
rund 130 internationale Bierexperten, be-
stehend aus Braumeistern, Fachjournalisten, 

Biersommeliers und weiteren Bierexperten, 
die eingereichten Biere nach Optik, Schaum, 
Geruch und Geschmack sowie sortentypi-
schen Merkmalen objektiv beurteilt. In den 
70+1 Kategorien des Bierwettbewerbs wur-
den nach dem olympischen Prinzip nur je-
weils die drei besten Biere mit Gold, Silber 
und Bronze ausgezeichnet. Insgesamt traten 
2395 Biere aus 44 Ländern rund um den Glo-
bus beim European Beer Star 2021 an.
Stefan Stang, Hauptgeschäftsführer Private 
Brauereien Bayern e.V., ist stolz auf die dies-
jährige Ausgabe des Bierwettbewerbs: „Nach 
schwierigen eineinhalb Jahren für die gesam-
te internationale Braubranche freuen wir uns 
sehr über eine so große Resonanz auf den 

European Beer Star 2021. Nach einer Delle 
bei den Anmeldezahlen im vergangenen Jahr 
sind wir nun wieder fast auf dem Rekordni-
veau von 2019. Auch in anspruchsvollen Zei-
ten steht der European Beer Star als Symbol 
nicht nur für handwerkliche Braukunst und 
Biervielfalt, sondern auch für Aufbruchstim-
mung in der Branche“, so Stang weiter.
Ein klares Symbol für herausragende Bier-
qualität ist der Gold Award für die Hohen-
thanner Schlossbrauerei auf jeden Fall. 
Johannes Rauchenecker stolz: „Eine unab-
hängige Expertenjury hat unser Bier zu den 
besten der Welt gewählt. Eine Auszeichnung, 
die unsere Konsumenten sicher zu schätzen 
wissen.“

Das Kellerbier Dunkel gewinnt beim 
European Beer Star 2021 den Gold Award

www.hohenthanner.de

Kellerbier Hell.
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hefe
Stammwürze: 11,8%
Alkohol: 5,0%

Bier: Naturbelassenes, untergäriges, helles Lager-
bier im klassischen Einmaischverfahren hergestellt
Getreide: Helles Karamellmalz verleiht die gold-
gelbe Farbe und den malzigen Geschmack
Hefe: Klassische kalte Gärung mit untergäriger 
Hefe verleiht den feinen Hefegeschmack
Hopfen: Milde Hopfung, die Sorten Hallertauer 
Tradition und Tettnanger überzeugen durch eine 
feine, milde Bittere

Kellerbier Dunkel
Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Hefe
Stammwürze: 13,4%
Alkohol: 5,7%

Bier: Unfi ltriertes, untergäriges, bayerisches Dunkel-
bier, im Zweimaischverfahren hergestellt
Getreide: Dunkle, röstige Malzsorten verleihen die 
kastanienbraune Farbe und versprühen einen sa-
nften Duft nach Kaffee
Hefe: Klassische kalte Gärung mit untergäriger Hefe, 
naturbelassen abgefüllt
Hopfen: Dezente Hopfung, die den leicht süßlich, 
malzigen Charakter unterstreicht

Kellerbier genießen...


